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1-CAY NEDIR, TANIMI

Dunya literaturlerinde Camellia sinensis'in farkli ¢esitlerinden yapiimis 3.000'den fazla
cay vardir.

Bir cayin karakteri, rengi ve lezzeti cesitli faktorlere baghdir. Bunlar;

Plantasyonun yeri

Rakim

iklim

Mevsim degisiklikleri

Yetistirme yontemleri

Hasat yontemleri

isleme yontemi prosesleri

Uriiniin depolanmasi ve taginmasi
Cay demleme
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Uretim teknigine gore caylar ¢ gruba ayrilir :
1 Okside olmamis caylar: Yesil ve Beyaz cay

2. Yari okside gaylar: Oolong cay

3. Tam okside caylar: Siyah cay

Yesil Cay

Yesil cay genellikle "okside edilmemis” veya "fermente edilmemis” olarak
adlandirihir. Uretim sekilleri Ulkelere gore farklilik gostermekle beraber ana ilkeler aynidir.

Taze halde iken hasat edilmis yapraklar Oncelikle oksidasyon olayina maruz
birakilmadan kurutulmasi seklindedir.

Beyaz cay

Beyaz cay, Ozellikle Taze siirgiinlerin ucundaki tomurcugu 6rten kiiclik beyaz / gtimiis
tilylerden ismini almistir. Cok sinirl bir miktarda tiretilir. ilk Gretimi Cin'de gerceklestirilmis
olup glinimizde agirlikli olarak Sri Lanka'da da Uretilmektedir. Tesekkullimizce de Uretimi
2014 yilinda baslamistir.

Oolong Cay

Oolong caylari genellikle "yar1 fermente” veya "yari oksitlenmis™ olarak bilinirler.

Geleneksel olarak Cin ve Tayvan Grtnudir. Oolong caylarina zengin lezzetlerini
vermek icin yapraklari (bir tomurcuk ve (¢ yaprak) seklinde toplanir ve hasattan hemen sonra
islenir. Yapraklar 6nce sicak hava veya dogrudan giines 1s1g1 altinda solgunlasir ve daha sonra
yaprak veya tomurcuklarin kivrilmalarini saglamak igin bambu sepetlerinde yogrulurlar.

Bu yogurma stresi (Fermantasyon veya oksidasyon siiresi) normal olarak 1 saat sirer.

Yapraklarin yiizeyi sari oldugunda ve kenarlar kirmizimsi bir renk oldugunda kurutma
islemi baslatilir. Oolong Caylar biitiin yaprak caylardir ve yuvarlanma ile kirilmazlar.



Siyah Cay
Siyah caylarin tretim sekilleri Bolgelere ve Ulkelere ye gore 6nemli olgiide
degismekle birlikte stre¢ her zaman dort temel asamadan olusur:

0 Soldurma

0 Kivirma(Yuvarlama)

0 Oksidasyon (fermantasyon)
0 Kurutma

Siyah Cay Uretiminde iki ana islem metodu vardir.
1- Ortodoks
2- CTC(Cut, Tear ve Curl metodu)

1-Ortodoks Yontem

Soldurma:

Ortodoks(Geleneksel yontem)de yapraklar sicak havaya yayilir ve yapraklar
kirilimadan, Kivrilabilecek (yuvarlanabilecek) kadar yumusatilir.

Kivirma:

Soldurma isleminden sonra oksidasyon i¢gin gerekli kimyasallari serbest birakmak igin
yapraklar Kivirma islemine tabii tutulur(yuvarlanir). Bubazen elle yapilabilse de, genellikle
yapragin hafifce kivrilmasini saglayan Kivirma makineleri kullanilir. Ulkemizde oldugu gibi
zorunlu hallerde ise kivirma makinelerine ilaveten Rotorvan makineleri de kullaniimaktadir.
Oksidasyon:

Kivrilan yapraklar daha sonra oksijeni emmek igin 45 dk. kadar serin ve nemli
atmosfer kosullarinda birakilir. Yapraktaki kimyasal degisim onlari yesilden kirmizi bir
renge donustardir.

Kurutma:

Son asamada, yapragin dogal ayrismayi Onlemek icin oksitlenmesi veya fermente
olmasi islemlerinin durdurulmasi gerekir. Bu islem kurutma islemidir. Bu islemde yapraklar
siyahlasir ve cgay olarak kabul edilir.

2-CTC (Cut Tear Curl yontem):

Siyah cayin Gretiminde yaygin olarak kullanilan bir yontemdir. Ozellikle siizme cay
seklinde tlketilmesi planlanan caylarin tretimi icin kullanilacak caylarin elde edilmesinde
tercih edilmesi gereken Uretim yontemdir.

Bu Uretim yontemi ile Uretilen caylar daha hizli ve daha glgli demleme saglayan daha
kiglk parcaciklar seklindedir.

CTC Uretim yonteminde yaprak ayni sekilde soldurulur, fakat haddelenmek yerine, farkli
hizlarda donen bir CTC makinesinin silindirleri i¢cinden gegirilir.

Kenya ve cevresi Ulkelerin bazilarinda yapraklari yirtip kiran cekic-degirmen seklinde bir
sistem (Lawrie Tea Processor (LTP) yapraklari kiicuk parcaciklar haline getirir.

Kalan oksidasyon ve kurutma asamalari ortodoks yontemiyle aynidir.
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2-SIYAH CAYDA BAZI TERIMLER
Renk

Oksidasyon sonucunda cay yapraginin yesil rengi bakir kirmizisina dénusur. Elma kokulu hos
bir tat olusur.

Cayin Siyahhg

Cayin siyahhgi, yizeyde toplanan 6zsuyun kurumasi sebebiyle meydana gelir. Cay, ambarda
daha siyahlasir.

Yuksek firinlama sicakliklari daha siyah ¢aylarin meydana gelmesine sebep olur. Yeni budanmis
ocagin yapragi daha siyahtir.

Az solmus caylarda, kuru gayin gorinasu siyahtir.
Kahverengi Caylar Nigin Olusur?

Kicuk yaprakh caylar, daha az 6zsu ihtiva ederler ve biyik yaprakli caylar kadar iyi
kivrilmazlar. Bu sebeple de onlar kadar siyah olmazlar.

Kaba ve sert yapraklar ile Kuruma meydana gelecek sekilde fazla solma kahverengi olusumunda
etkilidir.

Teaflavin
Parlaklik, canlilik, sertlik TF miktariyla belirlenir.

Oksidasyonun baslangicinda yiksekken giderek azalir. Bu yiizden baslangicta demin buruklugu
ve parlakligi ylksektir.

Oksidasyon suresinin uzamasi ile demin buruklugu ve parlakligi azalir. Dusuk sicakliklarda daha
fazla olusur.

Siyah cayin pazar degeri ile TF miktari arasinda pozitif bir baglanti vardir.
Bu yuzden uretilmis siyah cayda TF miktari mimkin olan en yiksek diizeyde arzu edilir.
Caylarda ekstrakt dizeyinin ylksekligine karsin TF igeriginin istenilen dizeyde

olmamasinin  muhtemel nedenleri arasinda kivirma, oksidasyon ve kurutmadaki hatali
uygulamalar yer almaktadir.

Thearubigin
Oksidasyon basinda azdir giderek artar. Miktarina paralel olarak demin kuvveti artar.

Sicakligin yikselmesi durumunda olusumlari hizlanir. Bu da siyah cayin cesitli 6zelliklerine
olumsuz etki yapar.

TF & TR Orani
Siyah cayin kalitesi TF ve TR miktari ve oraniyla belirlenir.

Cay likorindn rengi, yapisi, sertligi, canlihgr ve parlakhgr bu iki bilesigin orani oranina
baghdir.

Eger cayin Tficerigi fazla TR icerigi az ise Likor ¢ok agik renkli ve parlak aksi halde ise ¢ok
koyuve mat gérinimlu olur.



Cayin buruklugunda ise her iki maddenin de etkinligi vardir.

TF maddesinin hepsi suda ¢6zlinebildigi halde TR ler suda ¢ok zor ¢dzlnir, bazi gesitleri ise
hi¢ ¢oztinmezler

Kisa oksidasyon zamani ve disuk oksidasyon sicakligi sonucunda canli ve parlak cay Grtnleri;
Uzun oksidasyon zamani ve yiiksek oksidasyon sicakh@i sartlarinda az canli, donuk likérll cay
olusur.

lyi bir siyah cayda TF/TR orani 1/10 veya 1/12'dir. Bu oran1/25 ya da daha fazla oldugu zaman
cay deminde parlaklik, burukluk ve kuvvet énemli derecede azalmaktadir.

Cayin buruklugu Gzerinde beraber olarak tesir yaptiklari kabul olunmaktadir.
3-CAYIN KiIMYASAL BILESiMI
1. FENOLIK BILESIKLER
11 Primer Fendik Maddeler
Cay Filizlerinde bulunan fenolik bilesiklerdir.
A - Flovanoller (Katesinler)
B - Flovanoller ve Glikozitler
C - Fenolik Asitler ve Depsidler
D - Lokoantosiyaninler
1.2. Sekonder Fenolik bilesikler

Sekonder Fenolik Maddeler Yesil cay filizinde bulunan Primer fenolik maddelerin
oksidasyonu ve polimerizasyonu ile olusan maddelerdir. Bunlar taze cay filizinde hig
bulunmamalarina karsin siyah ¢ayin kuru madde iceriginin %20-25 ini olustururlar. Bu
maddelerin %15 lik kismi da gay demine gegebilmektedir.

Siyah Cay deminin tadi ve rengi tamamen bu sekonder fenolik maddelerden olusur.

Cay deminin niteligi Ozerinde en etkin iki polifenol vardir. Bunlar yukarida
bahsettigimiz TF ve TR’lerdir.

Theaflavin(TF):
Flovanellerin birlesmesi ve oksidasyonu sonucu olusurlar.

Siyah c¢ayin kuru Madde iceriginin % 0,3-2 sini, Kuru ekstraktin ise % 1-6 sini
olusturur.

Notr karakterli, Portakal sarisi renginde ve Etil asetatla ¢ozindrler.

Cayda 9 degisik Tf bilesigi bulunabilir ve bunlarin en c¢ok bulunani theaflavin
monogallat ve theaflavindigallat’ dir



Thearubijinler(TR)

Theaflavinlerin ¢ayda bulunan diger polifenollerle birlesmesi ve polimerizasyonu sonucu
olusurlar.

Siyah ¢ay kuru maddesinin % 7- 17’sini, Kuru ekstraktin ise % 30 - 60 ini olustururlar.
Asit Karakterlidirler.

Kahverengi bilesiklerdir.

Cay deminin koyu rengini olustururlar. Etil

asetatla ¢oziinmezler.

2. AZOTLU MADDELER

Taze cay filizinde serbest ve bagh olarak 21 cesit aminoasit bulunur. Cay aromasi ve
cayin polifenol igeriginde rol alan en 6nemli maddelerden biridir ve caya 6zel bir lezzet verir.
Theanin, protein olmayan, suda cozinen bir amino asit olup, karakteristik olarak cay
bitkilerinde bulunur. Karamel aromali, kafeinin aciligini hafifletebilen benzersiz bir tat
bilesenidir. Caydaki benzersiz bir sekonder metabolit olan theanin, cay aromasinin ana
kaynagdir.

3. KARBONDIDRATLAR
Nisasta; Taze gay yapraklarda % 1-2, Siyah ¢ayda %0,5 Taze
Cay yapraklarinda
Sakkaroz; % 0,3- 0,5
Glikoz ;% 0,2- 0,3
Fruktoz; % 0,1- 0,2

Seliloz, hemiseluloz ve pektik maddeler % 6- 8 oraninda bulunur. Siyah cayda
hemiseluloz orani énemli bir kalite parametresi olup kuru maddede %16,5 oranini gegemez.

4. ALKOLOIDLER

Yas yaprakta ve islenmis ¢ayda orani hemen hemen degismeden kalan kafein; % 2
- 4,5 arasinda degisir.

5. MINERAL MADDELER

Kuru maddede olmak (zere yas ¢ay yapraginda % 4-5 ve mamul cayda % 5-6 kadar
mineral madde vardir. Mineral madde miktarindaki farkliliklar, toprak, cay bitkisinin yasl,
iklim ve bolge sartlarindan dolay olmaktadir. Hazirlanmis ¢ay demindeki mineral elementlerin
konsantrasyonlari demleme usuliine bagl olarak degismektedir. Cayda bulunan mineraller K,
Ca, P, Mg, Fe, Mn, Al, Cu ve Sdiir.



6. ORGANIK ASITLER
Oksalik asit

Malik asit
Suksinik asit
Kuinik Asit
Bazi hormonlar

7. RENK MADDELERI
Klorofil, Karotenoid

8. AROMA MADDELERI

9. VITAMINLER

Cayin fizyolojik etkinligi, buytk ol¢iide cay bitkisinde ve ¢ayda bulunan vitaminlerden
ileri gelir. Cayda bulunan vitaminler sunlardir:

- Vitamin C: Cay yapraginda bulunan vitamin C miktari, limon ya da portakal suyunda
bulunandan 3-5 kat daha fazladir. Isleme esnasinda siyah ¢ayda C vitamini bilyiik 6l¢iide yok
olur. Yesil ¢ay iiretiminde ise goreceli olarak daha az kayip olur.

Vitamin B1 (Tiamin):

Vitamin B2 (Riboflavin) Vitamin
PP (Nikotinik Asit) Pantotenik Asit
10. ENZIMLER

Yas cayda bulunan ve ¢ayin iglenmesi sirasinda énemli rolii olan enzimler Polifenol
Oksidaz, Peroksidaz, pektinaz, peptidaz, klorofilaz gibi enzimler basta gelir. Polifenol oksidaz
enzimi Ozellikle yesil ¢ayin karakteristik 6zelliklerinin olugmasinda 6nemli bir rol oynar.

Aroma

Cay aromasi limon sarisi renkte, kolay donan, buruk tatta, hos kokulu bir bilesik
toplulugudur.

Siyah ¢ay aromasi soldurmada ve enzim oksidasyonu sirasinda olusur.

Deniz seviyesinden yukseklerde yagis goreceli olarak az ve geceleri soguk olan
yerlerdeki cayliklarda yetisen ufak yaprakli ¢ay bitkisinden daha fazla aromali ¢aylar elde
edilmektedir.

Kremalasma

Cayin 6nemli bir 6zelligi de kremalagma kabiliyetidir.



Dem sogudugu zaman, tzerinde gayet ince olarak yayilmig bulunan "krema" olarak
adlandirlan ¢okelti pargaciklart olusur. Bu parcaciklar ekseriyetle TF, TR ve kafein karisimi
seklindedir.

Acik kahverengi ile hafif kirmizimsi ve berrak renk, 1yi kalitenin belirtisidir. Koyu
ve bulanik krema, diisiik kaliteli caylarin bir isareti sayilir.

Cayda Tip Nedir?

"Tip" terimi, ¢ayin tomurcuktan iiretilen kismi i¢in kullanilir. Olugmast

icin, tomurcuk tGzerinde tiylerin mevcut olmasi lazimdir.

Ozsu tityler tizerinde tutunur ve tomurcukta mevcut tily miktart "tip” rengini tayin
eder.

Ty mevcut fakat kaba muamele olursa "tip" elde edilemez.
Rengi altin, glimusi, gri veya siyah olabilir.

Altin Tip (Altinbas)

Portakal rengindedir.

Tomurcuklar tizerinde fazla miktarda tity oldugu zaman ve imalat uygun oldugunda
meydana gelir.

Solma iyi olmal1 ve kivirma ¢ok siddetli yapilmamalidir.
Giimiis Tip

Siddetli solma veya gayet hafif kivirma neticesinde tuyler 6zsu ile yetersiz olarak
ortuldigi zaman meydana gelir.

Gri Tip

Baslica sebebi, tasnif esnasinda meydana gelen hasardir. Tuylerin siddetli kivirmadan
zarar gormesi diger bir etkendir. Kalan tiylerin bir kismindan altinbag meydana gelir ve
bunlarin siyah renkle karigmasi neticesinde genel manzara goze gri gézukur.

Siyah Tip

Bunun ayrimi, nerdeyse imkansizdir. Sebebi, fazla kurutma degildir. Bu, tamamen,
tomurcuk tzerinde tiylerin mevcut olmamasindan ileri gelir

Soldurma da Nem

Yeni koparilmis ¢ay yapragi, kosullara bagli olarak %75-80 arasinda degisen miktarda su
icerir. Boyle bir taze ¢ay yaprag: kivrilmak istenirse kirilmalar ve ktgiik parcaciklar olusur.

Soldurmayla su oran1 %50-55 arasina iner. Kirtlma yerini kivrilmaya birakair.



Kivirma da Nem

Cay yapraklarinin soldurulmasi ne kadar yeknesak olursa kivirmadaki basari o kadar
artar.

Fazla solarak, kurumaya yiz tutan caylar kolay kirilir ve kivirma sonucu pul hale
dontserek dustk nitelikli cay Gretimine neden olurlar.

Su kapsami yuksek olan az soldurulmus ¢aylara hafifbasing, distik olanlara ise yuksek basing
uygulamak gerekir.

Oksidasyon da Nem
Oksidasyon tamamlandidi zaman nem kapsami yaklasik % 45-50 civarindadir.
Kuru ¢ayda Nem

Turk Gida Kodeksi Siyah Cay Tebliginde Paketli siyah ¢ay da nem orani maximum %
7 dir.

Cay endustrisinde genelde kabul edilmis hedefin %2,5-3,5 arasinda olmasina karsin,
rutubetin pratikte bu oran degisebilmektedir.

Rutubet oraninin firin ¢ikisinda % 5 veya yakin duzeylerde olmasi ¢ayin depolama omriinu
kisaltacag! stphesizdir.

Firinlamadan sonra % 2,5-3,5 arasinda, Torbalamadan o©nce maksimum %05,
Paketlemeden 6nce ise maksimum % 6 olmalidir.

4-SIYAH CAY URETIMI (Siyah cay uretim asamalari: )

1 Yas cay bosaltma 2. Kurutma

3 Soldurma 4. Tasnif ve ambalajlama
5. Kivirma, 6. Depolama

7. Oksidasyonn, 8. Sevk

YAS CAY BOSALTMA
Vasitala fabrikaya giris sirasina gore bosaltma yapilir.

Aktarma alan isletmelerde aktarma gelen caylarda sicaklik artisi ve yanma durumu
s6z konusu oldugunda 6ncelikli bu vasitalar bosaltmaya alinir.

Fabrikanin bir saatte isleyecegi cay miktari kadar gay, bir saatte soldurma teknelerine yavas
yavas bosaltilir.

Birden fazla bosaltma yeri olan fabrikalar ise saatlik bosaltacagi ¢ayi bant sayisina gore
ayarlamalidir.



Vasttalanin tonajina gore hesap edilecek bosaltma stiresi bir gorevli tarafindan yag gay
bosaltma formuna iglenir ve titizlikle takip edilir. Boylece fazla ya da az ¢ayin bosalmasi
onlenmis olur.

Araba Bosaltma

Araba Bosaltma isi araba bogaltma makineleri ile yapilmaktadir.

Cay bosaltilmasi isi ¢ok dengeli yapilmali, bunkerlerli yada bunkeri olmayan fabrikalarda,
polyester bantlar kisa zamanda agir1 ¢ayla yiiklenilmemelidir.

Fabrikanin saatlik yas cay ihtiyacini arabay1 bosaltan eleman bilmelidir. Ihtiyaca gore bosaltacag
yikli kamyonun siiresini her an takip etmelidir.

Boylece bunkerlerde veya polyester bantlarda bosluk veya agin yiiklenmig alanlarin olugmasi
onlenecek ve traf izerindeki ¢aylarin ayni ve esit seviyede olmast saglanamalidir.

SOLDURMA NEDiR?
Siyah cay uretiminin zorunlu ilk iglemi soldurmadir.

Soldurma; Sicak hava ile bunyesindeki suyun buharlastirilarak azaltilan ¢ay yapraginin,
fiziksel olarak kivirma iglemi i¢in uygun hale donistirilme islemidir. Taze ¢ay yapraklarinin
ihtiva ettigi % 75-80 oranmindaki su % 50-55'e duger.

Normal gartlarda Solmanin iy1 olmast i¢in soldurma teknelerine serilen yas ¢ay
kalinliginin 25 cm’1 gegirilmemesi gerekmektedir.

1. siirgiin déneminde toplama olgunluguna erigmis ¢ay yapraklarinda metrekareye
diisen cayin agirligt da 25 Kg civarindadir.

Siirgiin dénemlerinin son giinleri ile 2. ve 3. Surgiin dénemlerinde yas ¢ayin yapisinda
meydana gelen degisikliklerin takip edilmesi sonucu yapilan degerlendirmelere dikkate
alinarak traf kalinliklar1 artirllabildigit gibi stirgiin baslarinda da azaltilmalidir.

Yeterli ve gerekli soldurma igleminin saglanmasinda, soldurulacak caya yeterli
miktarda kuru taze hava verilmelidir. Bunun i¢in havayr temin eden fanlarin yeterli havay:
verebilecek glicte ve havayi ileten kanallar ve soldurma tekneleri hava sizdirmaz sekilde
olmalidir. Aspirator tarafindan basilan basingli havanin, sadece ¢ayin iginden gegmesi
saglanmalidir. Hava kayb1 enerji kayb1 demektir.

Havanin 1sittlmasinda kullanilan serpantinlerin stirekli temiz tutulmast saglanmalidir.

Soldurma isiticilarinda bulunan kondenstoplarda yeni diizenleme ile su toplama isi
tamamen engellenmistir.

Bunker ve bant kenarlarinda kalan ¢aylarin zamaninda temizlenmesi saglanmali ve bu
caylar uiretime kazandirilmalidir.

Soldurma polyester bantlarinin saga sola kaymasi zamaninda énlenmeli ve ¢aylarin traf
iclerine dokilmesi seklindeki kayiplara da engel olunmalidir.

Ozellikle siirgiin sonlarinda Kapasite alt1 ¢alisildigi donemlerde soldurma tekneleri her
giin bosaltilip doldurulmamali, tekneler devamli dolu tutularak, polyester bantlarin
kaymalardan dolay: zarar gormesi engellenmelidir.



Miitecanis solmanin temini ig¢in, boyu yaklasik 40 metre olan tekne ic¢inde cay
yolculuguna devam ederken alt1 agir1 kurumakta ve 6zelligini kaybetmektedir.

Bu olumsuzlugu yasamamast i¢in tekne ortasina yerlestirilmig karigtiricilarin tirmik
lastikleri yenilenerek polyester banta 1-1,5 cm kalacak sekilde calistinlmali ve g¢ayin
karistirilmast saglanmalidir.

SOLDURMAYA VERILEN SICAKLIK

Soldurmaya verilecek havanin sicakligi, Yas cayin tazeligi, Islaklik durumu, Hava ve
caligma kosullarina bagli olarak, ortam sicakligi ile 38°C arasinda degisebilir.

Ideal yapay soldurma sicaklig1 32°C’dir.

Yuksek sicaklik uygulanmak suretiyle soldurma siiresi kisaltilabilir. Ancak hizh
soldurma siyah cayn niteligini olumsuz sekilde etkiler.

Asir: solmus caylarda, kuru cayin goriiniisii kahverengi ve yesilimsi, dem rengi
aciktir,

SOLDURMAYI ETKILEYEN BASLICA FAKTORLER

Yapragin tipi: Degisik cay bitkilerinden toplanan ve su kapsamlart az ya da fazla olan,
kiigik ya da buytik, korpe ya da kartlagmis ¢ay yapraklarinin solma durumlari farklidir.

Korpe yapraklarda su kolayca uzaklastigi halde kartlagmis yapraklarda suyun
uzaklagtiritlmasi daha uzun siirede gergeklesir.

Soldurmaya alinan ¢ay siirgiinleri arasinda sap ve kaba yaprak orami da onemlidir.
Sapin solmasi yapraga oranla daha gii¢ ve daha uzun zaman alir.

Yapragin durumu: Cay yapraklarinin soldurma oncesi ezilip kirilarak zarar gérmeleri
soldurmada 6nemli etki yapar. Zarar gormiis yapraklarin soldurma aninda kurumasi tretilen
siyah ¢ayin goriinistiinti ve ¢ay deminin niteligini olumsuz sekilde etkiler. Soldurma 6ncesi ¢ay
yapraginin sicakligi da 6nemli bir etmendir.

Hasat standardi: Islenmek {izere fabrikaya getirilen ¢ay yapraklarinin usuliine uygun
sekilde hasat edilip edilmedigi soldurma tizerine 6nemli etki yapar.

Hasat edilen siirgiin tzerindeki yapraklarin sayisi, buyuklikleri ve kalinliklar,
soldurmada etkilidir.

Serme kalinhigi: Soldurma teknesine gereginden kalin veya ince serme, solmanin
yeknesakligi iizerine olumsuz etki yapar. Solmanin iyi olmast igin soldurma teknelerine serilen
yas ¢ay kalinlig1 25 cm’y1 gegmemelidir.

Soldurma siiresi: Genelde uygulanabilecek belli bir soldurma stiresinin belirtilmesi
olanaksizdir. Dogal soldurmada bu siire 16- 20 saat almasina karsin cebri soldurmada bu stire
daha kisadir Turkiye’de Hareketli Soldurma sistemlerinde 6 saat civarinda uygulanmaktadir.

Havanin kurutma kapasitesi: Soldurma isleminde havanin hiz1 ve hacminin artirilmast
verilen sicakligin artirllmasindan ¢ok daha etkilidir.
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SOLDURMA SAFHASINDA GORULEN EKSIKLIKLER

Vardiyalarda istenen kapasite kullanim oranina ulagilamamasi nedeniyle traflara
asirt yilkleme yapilmasi uygun soldurma yapilamamasinin en buyiik nedeni olarak
goriilmektedir.

Traflara asirt ¢ay yiiklenmesi sonucunda;

1. Stirgiin boyunca fabrika kapasitesinin tam olarak kullamlamamasina,

2. Yoneticilerin strese girmesine

3. Uretilen ¢ayin kalitesiz olmasina

4. Voluimlerin, Cop oraninin, 2.eleme ¢ay oraninin ve firenin yiiksek
olmasina,

5. Randiman disik olmasina neden olmaktadir.

Asint solmusg ¢ay yapraklarinda; Kivirma asamasinda usarenin yapraklardan disari
¢cikmasi tamamen imkansizlagir.

Traflara yuklenen ¢ay kalinliginin fazla olmast ya da yas ¢ay yapraklarinin fazla su
ihtiva etmesi nedeniyle solma iglemi tam yapilamamakta ve solma iglemine yardimeci olsun diye
trafa verilen hava sicakligi talimatlarda belirtilenden daha yiiksek olmaktadir. Boyle
durumlarda tiriiniin kalitesi diigmekte, fazla enerji harcanmasina neden olunmaktadir.

Fabrikalarda imalatin 1. giinii traflar ilk yiiklenme esnasinda kontrol altina
alinarak, sonrasinda da titizlikle takip edilerek s6z konusu olumsuzluklar
onlenmelidir.

Stressiz bir ¢alisma dénemi gecirmek i¢in soldurmalar mutlaka kontrol altina
alinmalidir. Her ne sartlarda olursa olsun traflara normalin iizerinde cay
yiiklenilmesine miisaade edilmemelidir.

Solmus yapragin gostergeleri

1. -Sarkik, halsiz ve porstimiis durumda olmast,
2. -Canli ve parlak olmamast,
3. -Sap kisimlarinin kirilmadan egilir ve biikiilebilir durumda olmasidir.

Solma yeterli degilse

1. Yetersiz soldurma demde piring alasimina benzer metalik
veya otumsu tat olusturur.

2. Kuru ¢ayin goriiniisii siyah ve kaba (Voliimii Yiiksek), dem rengi ise
zayiftir.

SOLDURMA SONRASI BUYUK ROTERVANLARIN KULLANILMASI

Suirgiin donemlerinin son 1/3 lik déneminde yas cayda meydana gelen kartlagma nedeni
ile ortaya ¢ikan kapasite kullanim oranindaki diigtigiin 6nlenmesi i¢in kullanilmak Gizere sisteme
ilave edilmig makinelerdir.

Kivirma oncesi ¢ayin bu rotervanlardan gecirilmesinin ¢ayin kalitesine higbir katkist
yoktur.
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Bu rotervanlardan gecen caylar pargalandigindan istenen sekilde kivrilmasi da
engellenmekte ve bu sekilde yeterli kivrilma saglanamamakta ancak kirilma orant
yikselmektedir.

Asir kirilan ¢aylardan voliim orani yiiksek, toz orani yiiksek, ¢op orani yiiksek ve kalitesi
disuk cay uretilmektedir. Aslinda randimanda diigmekte ancak ¢aya odun pargaciklar
karistigindan dolayr randimandaki bu kayip net olarak gorilememektedir.

Yukaridaki olumsuzluklart nedeni ile elzem olmadikga hatta kapasite diisikligi oram
% 10’u gegmedikge kullanilmasi tavsiye edilmemektedir.

KIVIRMA

Solmug c¢ay yapraginin degisik ¢ay imalat makinelerinde ezilmesi, pargalanmast,
bukillmesi ile hiicre 6z suyunun kivrilmig yaprak yiizeyine yayilmast ve oksidasyonun
baglamasi iglemidir.

(Cay fabrikalarinda kivirma makineleri genelde iki defa kivirma sistemine gore dizayn

edilmigtir.

Birinci Kivirma (Diiz Kivirma)
Birinci kivirma islemi diiz (yaprak) kivirma makinelerinde yapulir.

Normal bir kivirma makinesi uzun siirede yavas yavas dolduruldugunda en az 300-350 kg
solmug yaprak alabilmektedir.

Bir kivirma makinesi bir vardiyada 8 kez doldurulup bosaltilir ve kivirma siiresi
doldurulmaya basglandigindan itibaren en az 45 dakika olur.

Birinci kivirma yapildiktan sonra, kivirmalar yavag yavag bosaltilir.

Rotervan olan fabrikalarda rotervandan gegirildikten sonra, olmayanlarda ise dogrudan
yas cay eleklerinden gecirilir. Ancak tavsiye edilen rotervan kullanilmamasidir. Bunun i¢in
yas cay alimlarinda rotervana ihtiya¢c duyulmayacak 6nlemler alinmalhidir.

Caylar yas cay eleklerinde havalandirildiktan sonra ikinci kivirma i¢in presli veya gobekli
kivirmalara verilir.

Ikinci Kivirma

Ikinci kivirma islemi, presli veya gobekli kivirmalarda yapilir. Presli kivirma tavsiye
edilir.

Birinci kivirmada yeterince parcalanmamig kaba yapraklarin gobekli kivirmalarda
veya basing altinda presli kivirmalarda daha ¢ok pargalanmalarn saglanir, yapragin hiicre zari
catlatilarak igerisindeki hiicre 6zsuyu disan ¢ikartilir ve daha iyi oksidasyon sartlari hazirlanir.

Ikinci kivirmadan gikarilan gaylar, (rotervan olanlarda tekrar rotervandan gegirilir) yas
cay eleklerinde havalandirildiktan sonra oksidasyon tnitesine gider.
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Presli Kivirma

Presli kivirmalarda kivirma muddeti 40 dakikadir.

Presli kivirmalardaki ¢aylara bu miiddet igerisinde en az 3 defa pres tatbik edilir. 5-
6 dakika miiddetle ¢ayin tizerine 90-135 kg. bir basingla pres yaptirilir.

5-6 dakika sonra pres kaldirilarak, makine 5-6 dakika pressiz olarak g¢alistirilir. Boylece
basing sirasinda fazla siirtinmeden dolay1 1sinmig olan ¢ayin harareti diigiirilmus olur.

Presli Kivirmayi calistirirken Dikkat Edilmesi gereken Hususlar

1. Kivirma temizligi yapulir.

2. Presin ¢alisip ¢alismadigr kontrol edilir.

3. Pres tablasinin temizligi kontrol edilir.

4. Kivirma alt kapaginin agik olup olmadig1 kontrol edilip kapali
duruma getirilir.

5. Kivirma salterine (yesil digme) basilir ve galistirilir.

6. Otomatik banttan gelen ¢aylarla kivirma kazant doldurulur.

7. 5-6 dakika pres tatbik etmek i¢in pres digmesine basilir.

8. 5-6 dakika havalandirmak i¢in digmesine tekrar basilarak
havalandirilir.

9. Bu islem ti¢ kez yapilir. Bu islemler zaman roéleleri ile artik

otomatik olarak yapilmaktadir.
10. Kivirma alt kapag yavas yavas acilip bosaltilmaya baglanir.
11. Bosaltma iglemi bittikten sonratemizligi yapilir ve kapagi kapatilir.
12. Yas cay elegine giden bant silgileri devamli kontrol edilip ayarlar
yapilir.

Gobekli Kivirma:
1. Gobekli kivirmalarda kivirma miiddeti 15 dakikadir.
2. Kivirma makinelerinin tam doldurulmasina ve kivirmalarin bog

calistinlmamasina dikkat edilmelidir. Kivirma stiresine uyulmali, Kazanlarin tabla ile
aralarindaki yukseklik ayarlart ¢ok iyi yapilmali, alt ¢emberlerinde ezilme ve
bukilmeler diizgiin hale getirilmeli ve boylece kivrilmig c¢aylarin yerlere
dokilmesine meydan verilmemeli c¢aylarin kazan iginde yuvarlanmasi
kolaylagtirnlmalidir.

3. Kivirma Kapaklarinin Kolayca agilip kapanabilmeleri igin gerekli
tedbirler alinmalidir.

4. Iscilerimizin, kivrilmis gaylan belli ayarda bosaltabilmeleri igin
gerekli tedbirler alinmali, tastyict bantlarin temizligi saglanmali, saga sola kaymalar
takip edilerek dnlenmelidir.

5. Kivirma ganzimanlarindan dokiilen yaglann sebep oldugu goriintii
kirliligi 6nlenmelidir.
6. Bu kisimda temizlik 1§ guvenligi agisindan mutlaka hava

kompresorleriyle yapilmali bunun i¢in kompresorlerin galismaya hazir vaziyette
tutulmalar saglanmalidir.
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7. Temizleme igleminde kesinlikle buhar ve basingli su kullanilmamalidir.

8. Rotervan makinelerinin agizlart mimkiin mertebe agik tutulup tiim ¢ayin
makinelerden gegirilmesi saglanmalidir.

9. Baypas bandin1 kullanmamak i¢in kivirmalarin bogaltilmasina azami
onem gosterilmelidir. Rotervanlarin dolu olarak caligmalarini saglayacak yiikkleme
agiz ayarlarinin iyi yapilmasi ve bu ayarlarin ¢ayin durumuna gore siirekli olarak
gozden gegirilmesi saglanmalidir.

Gobekli Kivirmay1 Calistirirken Dikkat edilmesi Gereken Hususlar

Kivirma kazani tabla ve gobeginin temizligi yapilir.
Yag kacak ve sizintilart kontrol edilir.
Gobek agma ve kapama kapagi kontrol edilir.
Sabitleme kolu kontrol edilir.
Krank ve sanzimandaki yag sizintilart kontrol edilir.
Komple temizligi kontrol edilir.
Calistinllarak Makinede ariza olup olmadigi kontrol edilir.
Otomatik yukleme bandi gobekli kivirma tizerine getirilir.
9. Otomatik  yiikkleme bandi  ¢aligtinilarak  gobekli  kivirma
doldurulmaya baglanir.

e AR S

10. Gobekli kivirma alt bant ve yas cay eleklerine giden bantlar
calistirtlir.
1. Kivirmayi bogaltmak i¢in sabitleme kolu agilir.

12. Bosaltma kapagt YAVAS YAVAS agilarak  bosaltmaya
baslanir.

13. Bosaltma islemi bittikten sonra temizligi yapilir. Kapag
kapatilip sabitleme kolu ile sabitlenir.

14. Bant silgileri devamli kontrol edilip ayarlar yapilir.

FERMANTASYON (OKSIiDASYON)

e Fermantasyon, kivrilan yas c¢ay yapraginin hiicre 6z suyunda bulunan
kimyasal bilesiklerin oksidaz enzimleriyle kimyasal degisiklige wugrayarak, siyah
cayda istenen renk, burukluk, parlaklik, koku ve aromanin olugsmasi olayidir.

¢ Oksidasyon sonucunda, ¢ay yapragimin yesil rengi bakir kirmizisina
donutserek elma kokulu hog bir aroma olusur.

¢ Oksidasyon siyah c¢ayda kalitenin olustugu veya yok edildigi sathadir.

¢ Oksidasyonun temelini  oksijen olusturur.  Theaflavin(TF) olusumu
icin bol miktarda oksijene ihtiya¢ vardir.

¢ Fermentasyon siiresi ortam sicaklig ile ters iliskilidir.

e Normal bir fermentasyon siresi kivirma baglangicindan itibaren 3
saat olarak kabul edilebilmektedir.
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Oksidasyonu Etkileyen Etmenler

o Stire
o Is1
+ Nem
+ Serilme Kalinlig1 ve Yogunlugu
+ Oksijen Konsantrasyonu
¢ Oksidasyon Odas1 Kosgullar
+ Diger Etmenler
* Yapragin Tipi
» Toplanma Standard1
* Yapragin Korpe ve Kart Olusu

» Bitkinin geligme kosullari

Siire; Oksidasyon muiddeti ¢caylarin oksidasyon kisminda gegirdigi stre degil, kivirmanin
baglamasindan oksidasyonun tamamlanmasina kadar gegen siire olup, 3,5 saati gegmemelidir.

Kivirma ve soldurma safthalarindaki hatalar gidermek, renk ve koku durumunu istenen
seviyeye getirmek i¢in gerektiginde oksidasyon siiresi azaltilir veya ¢ogaltilir.

Oksidasyon stiresinin uzamast ile demin buruklugu ve parlaklig: azalir.

Oksidasyon siiresi uzatildiginda ¢ay deminde daha fazla renk ve daha az nitelik,
kisaltildiginda daha az renk ve daha fazla nitelik olusur.

Is1

Oksidasyonda sicaklik hava sartlarina bagli olarak 21-32°C arasinda olabilir. Cay
da ideal bir oksidasyon 24-26°C arasindadir.

21°C'nin altinda oksidasyon yavastir.

32°Cnin ustinde ise tedricen kuruma bagladigindan kurumaya bagli olarak yavaglar, 66°C'ye
yiikseldigi zaman durur.

Cay likoriinde parlaklik ve canlilik dusiik sicaklikta yapilan oksidasyonda artar. Sicakligin
yiiksekligi nispetinde canlilik azalir, mat ve donuk bir renk olugur.

Dusik sicakliklarda daha fazla Teaflavin olusur. Parlaklik, canlilik, sertlik TF
miktartyla belirlenir.

Sicakligin yiikkselmesi durumunda Thearubigin olusumlart hizlanir. Bu da siyah ¢ayin ¢esitli
ozelliklerine olumsuz etki yapar.

15



Sicakhign fazlaliinin sakincalar, diisiik olmasindan daha fazladir. Nem

Oksidasyon esnasinda nispi rutubet yaklasik %90-95 civarinda tutulur.

Uriin renginde kararmalardan sakinabilmek i¢in nem oraninin yiiksek tutulmasi
saglanmalidir.

Serilme Kalinlig1 ve Yogunlugu

Serilme kalinligina bagli olarak ¢ay yapraklarinda sicaklik yiikselir.

Oksidasyon esnasinda yapraklarda kizigma gortlurse, kalinligr azaltilir.

Yapraklarin ¢ok ince serilmesi sicakligin azalmasina ve oksidasyonun uygun sekilde
olugsmamasina neden olur.

Havanin ulagabilecegi bir kalinlik olmalidir. (Tesekkiiliimiiz sisteminde Maksimum 15
cm.)

Belli kalinlikta serme, elverisli zannedilen ince sermeye karsi, daha 1yi sonuca neden
olur.

Oksijen Konsantrasyonu

Oksidasyon sadece havali ortamda ve havanin oksijeni sayesinde olur.
Oksidasyonun temelini oksijen olusturur.

TF olusumu i¢in bol miktarda Oksijene ihtiyag vardir.

Taze hava verilmemesi halinde ¢ay yapraklarinin serildikleri yerlerin alt kisimlarina
dogru sicaklik yikselmis ve yeteri kadar oksijen ulasamamig boélimler olabilecektir. Buralarda
TR olusumu hizlanacak ve sonug olarak iiretilen siyah ¢ayin ¢esitli 6zellikleri olumsuz sekilde
etkilenecektir.

Oksidasyon siiresince solmus ¢ay yapragi pargaciklarinin hava (O2) ile iyi bir sekilde
temas etmeleri gerekmektedir. Boylece katesinler, theaflavin ve thearubigine donutsebilirler.

Asirt hava daha dusiik sicakliklara neden olmakta buharlagma ile kuruma ve serinlenmeyi
hizlandirmaktadir. Bu da oksidasyonda arzu edilmeyen bir durum ortaya ¢ikartmaktadir.

Oksidasyon Odas1 Kosullar

Oksidasyon odasi direkt giin 15181 altinda olmamalidir.

Oksidasyona Etki Yapan Diger Etmenler

Parlak ac¢ik renkli ¢ay yapraklari, koyu olanlara gore daha iyi okside olurlar. Geng

cay bahgelerinden toplanan yapraklar daha kisa siirede oksidasyona ugrar.
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Taze yaprakla kaba yaprak arasinda, oksidasyon nispeti bakimindan meydana gelen
farklilik, okside olma o6zelligi sebebiyle degil, daha ziyade taze yaprak hiicrelerinin kolay
parcalanabilmesi sebebiyledir.

Bu sebepten de kaba yaprak, taze yapraga nazaran daha fazla kivrilmaya ihtiyag duyar.

Fermentasvonda goriilen eksiklikler:

«Firinlar1 bogmayacak kalinlikta yiiklemeye dikkat edilmeli,

+Diizglin ve yeknesak yikleme saglanarak bazi yerlerin yiiksek bazi yerlerin
alcak ya da bos olmasi engellenmelidir.

« Temizlik esas olmalidir. Fir¢a ayarlan ¢ok 1yi yapilmali ve firgalar siirekli
temizlenmedir.

oFirca altlan ve tekne kenarlari da sik sik temizlenerek buralarda biriken
caylarin kokugmasina miisaade edilmeden sisteme katilmasi saglanmalidir.

oIs1 ve rutubet ayart ¢ok iyi yapilmali, Fermantasyon bandinin islanmasina
sebep olacak kadar fazla verilen rutubet, ¢ayin banda yapismasina neden olup,
buradaki kayiplarin en 6nemli sebeplerinden biri olmaktadir.

«Fermantasyon unitesindeki rolelerin donmeleri saglanmali, donmeyen
rolelerin altinda ve kenarlarinda meydana gelecek yapismalardan dolayi olusan
kokusmalara meydan verilmemelidir.

«Fermentasyon-Firin arasindaki tagiyict bandin strekli temiz tutulmasi bu
transportun her iki kenarindaki koruyucu silgilerin tizerinde biriken ¢aylar siirekli
sisteme katilarak buradaki kayiplarin énlenmest i¢in 6nemlidir.

KURUTMA

Kurutmanin amaci, enzim oksidasyonunu durdurarak, kazanilan ¢zelliklerin ve olusan
maddelerin kaybolmasina engel olacak ortam1 olusturmak, ¢ay1 depolanabilir, paketlenebilir ve
taginabilir duruma getirmektir.

Kurutma, kivrilmig ve fermente olmus ¢ay yapraginin, firinlanarak nem oranint %2,5- 3,5
seviyelerine indirme iglemidir.

Kurutma olayni etkileyen faktorler

e Firtna giren havanin sicaklik derecesi

e Firtna giren havanin debisi

e Palet tizerindeki yaprak kalinlig

e Caylarin finn igerisinde kalma muddeti

Kurutma sicakliklar:

« Kurutmada giris sicakligi 90-100°C,
« Kurutma ¢ikis sicakligt kurutma firinlarinin davlumbaz sekline gore 45-65°C
arasinda tutulur.
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Firin Ayarlari
Firinlarda baslica iki ayar vardir.

*Birincisi kalinlik (palet) ayari olup, caylarin ince ve kalin tabakalar halinde
serilmesini saglar.

« ikincisi ise devir (varyatdr) ayari olup, caylarin firin icinde kalma miiddetini
belirler.

Firin kurutma kapasitesini etkileyen diger faktorler:

 Firinlanan ¢ayin kivrilma durumu firin kapasitesini 6énemli derecede etkiler.

Kurutma Unitesinde Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
e Firinlarin Yiklenmeleri dikkatle takip edilmeli,
* Firinlara giren sicak havanin debisi olgtlmeli
» Motor kayislari kontrol edilmeli.
* Firinlar disariya hava tflememeli.

Basarili bir kurutma saglamak;

 Fermentasyonda serilen cayin kalinligi ile dogrudan iliskilidir.

* Firin isitictlart her giin iyice temizlenmeli bu is yapilirken yan kapaklar agilarak
i¢ 1siticilarin da temizlenmesi saglanmalidir.

» Temizleme islemi buhar ile yapiliyorsa islem esnasinda firin durdurulmah ve
kurutma firinina buhar gitmemesi icin buhar icten disa dogru puskurtilmelidir. Bunun
amaci esasta kuru caya rutubet verilmemesi olmakla birlikte bu sekilde yapilacak
temizlikte yiizeye yapisan toz ve lifler ters taraftan Ufletilerek daha kolaylikla
temizlenecektir.

e Isiticilarda su toplama durumu varsa sistem kontrol edilmeli, su toplama
nedenleri giderilmelidir. Yeni duzenlemeler ile serpantinlerde su toplama isi
engellenmistir.

 Kondenstoplarin ¢alisip calismadigi kontrol edilmelidir.

TASNIF

Tasnif, firinlanan caylarin standardi belirlenmis eleklerden gecirilmek suretiyle incelik,

kalinlik ve kalitelerine gore ayrilma islemidir.

Caylarin iyi bir sekilde tasnif edilebilmesi igin ihtiva ettikleri rutubet orani % 3 olmali bu

deger % 4’0 gecmemelidir.

Bekletilen ve iyi muhafaza edilemeyen caylarin rutubetleri artip elastikiyet

kazanacaklarindan tasnifleri iyi yapilamaz ve kisa zamanda kiiflenerek sagliga zararli hale
gelirler.
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CAYLARIN SINIFLANDIRILMASI

Uretilen ¢aylar nevileri genel olarak Imalat king: ve kirik (kirmadan gegen) caylar
olmak tizere 2 sinifta toplanmaktadir.

Kurutmalardan ¢ikip tasnife gelen ve her hangi bir kirma islemine tabi tutulmadan
elenen ¢aylara imalat kirigi ¢aylar denir.

Bunlar; (OF), (BOP) ve (OP) caylardir.

OF(ORANGE FLOWERY):

o 1.Nevisiyah cay olup 50 nolu elegin lizerinde kalan caylardir.
BOP(BROKEN ORANGE PEKOE) ve OP(ORANGE PEKOE):

o 2.Nevi Siyah Cay olup 20 nolu elegin lizerinde kalan ¢aylardir.

Midilton elegi ile 10 numarali pakka eleklerinin Uzerinde kalan caylarin mekanik olarak kirilip,
tekrar elenmesi sonucu elde edilen gaylara kirik ¢aylar (kirmadan gegen) denir.

F(FANNING):
o 4.Nevi Siyah Cay olup 50 nolu elegin (izerinde kalan gaylardir.
BOP2(BROKEN ORANGE PEKOE TWO)ve BP(BROKEN PEKOE):

o 3.Nevi Siyah Cay olup 20 nolu elegin lizerinde kalan ¢aylardir.
D(DUST):

o 50 numara elek alti Cay olup 50 nolu elegin altinda kalan gaylardir. Bu caylar da
kendi arasinda ikiye ayrilmaktadir.
= 50 numara elek alti 1. Nevi
* 50 numara elek alti 4. Nevi

Tasnif isleminde dikkat edilmesi gereken hususlar:

** Cayimizin Kalite degerlerini bozmasi yaninda, Midilton ve pakkalardaki elek deliklerinin
daha kolay tikanmasina sebep olan liflerin alinmasi icin mevcut sistemlerin verimli
calismasini saglamak gerekmektedir.

» Bunun icin Lif alicilarin altindaki titresimli rélelerin surekli calisir olmalarina dikkat
edilmeli, bandin Gzerinden gecen cayin belli kalinlikta ve banda diizgiin olarak yayilmasi
temin edilmelidir.

» Tamburlarin Transporta yakinligi kontrol edilmeli gerektiginde yaklastirilmasi yada
uzaklastirilmasi icin gerekli olan mekanizmalar calisir olmali

» Tamburlarin terazide olmalari saglanmali bir tarafi alcak diger tarafi yiksek
olmamal

» Kecelerintambura boylu boyunca yapisik ve diizgiin olarak belli bir baski ile sirtinmesi
saglanmali
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Midiltonlarin sallanma hizi ve egimleri sik sik kontrol edilmeli,
Elek delikleri sik sik kontrol edilmeli ihtiya¢ duyuldukca silinerek temizlenilmelidir.
Pakkalarin sallanma hizi ve eleklerinin temizligi saglanmal.

vV V V V

Yari mamul caylarin ambalajlamasinda Bigbag kullaniimasi nedeni ile nevi caylarda
standart agirlik uygulamasina son verilmistir. Her bigbag normal sekilde dolduruluncaya
kadar iclerine yari mamul ¢ay koyulacaktir.

Big-Bag kullaniimasinda dikkat edilecek hususlar;

» Big-baglar dolum borularina baglanmadan saglam olup olmadiklari yoninden
iyice kontrol edilecekler

e Big-bag i¢ naylonlarinin olup olmadigi kontrol edilecek

¢ naylon bogaz kismi ve dis torba boJaz kismi birlestirilerek cay akis borusuna
gecirtildikten sonra aski halkalarindan doldurma siklonunun altinda bulunan
aski koNarindan(dort adet) asilmasi saglanacak,

e Dolum hunisi naylonu ile birlikte dolum borusuna iyice baglandiktan sonra
doldurma islemi baglatilacaktir.

e Doldurma islemi baslatildiktan sonra da sik sik kontrol edilerek naylon kisminin
kayarak torba igine girip girmedigi kontrol edilecek, kayma var ise doldurma
islemi durdurularak gerekli duzeltme yapilacaktir.

Dolan torbalarin baglanmasi isi,

e Dolan torbalarin hunileri 6nce iyice duzeltilerek baglanabilir vaziyete
getirilecek

e ic ve dis huni, baglama iplerin bulundugu kismin tam karsisindan baslamak
Uzere, bikme yuvarlama seklinde bukulerek bir araya getirilerek orta
kismindan bir kere katlandiktan sonra baglama ipleri ile iyice baglanacaktir.

e Baglanan ipler bosaltma isinden sonra tekrar ¢dzilecegi icin ¢oziilmeye uygun
olacaktir.

e Big-bag torbalar tek kullanimlik degildirler

» En az 3 kere kullanilmak Gzere satin alinmiglardir.

e Big-bag torbalar satinalinirken naylonlar ile birlikte satin alindigindan ilk
kullanimlari iclerindeki naylon torba ile birlikte olacaktir.

e Ancak tekrar kullanimlarin her seferinde i¢ naylonlar degistirilecektir.

e Big-baglerin i¢ naylonlar degistirildikten sonra ©Once bosaltma hunisi
baglanacaktir.

e Bosaltma hunisi baglanirken yukarda izah edildigi Gzere doldurma hunisinin
baglanmasindaki esaslar uygulanacaktir.
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Big-baglarin Taginmasi isi,
Big-baglarin Fortlift yada istif makineleri ile iki sekilde tasinabilir.

1. Big-baglerin altinda konulacak paletler vasitasi ile
2. Big-bag aski kollarinin yardimi ile

+* Palet Kullanilarak tasima;

Forklift veya istif makinelerinin tasima kollarinin paletlerde bulunan tasima yuvalarina
gecirilerek kaldirilip istenen yere tasinmasi seklinde

+* Bigbag aski kollari yardimi ile tasimada ise ;

Fortlift veya istif makinesinin tasima kollari Bigbaglerin Ust kisimlarinda bulunan
aski(tasima)halkalarina takilarak kaldirilip istenen yere tasinmasi seklinde olmaktadir.

Her iki durumda da bigbaglerin zedelenmemesi icin gerekli dikkat gosterilmelidir.

Tasima eshasinda zarar goren torbalar zamaninda degistirilmeli ve icinde bulunan ¢aylarin
rutubet alarak zarar gormesine miisaade edilmemelidir.

Cay Depolanmasinda Dikkat Edilecek Hususlar

v" Cay uygun bigcimde planlanmis ve insa edilmis bir depoda saklanmalidir.

v" Caylar nevi ve siirgiin dénemlerine gére depo icerisinde ayr ayri yerlerde
depolanmalidir.

v" Siyah cayda depolama sicakhgi 5-25 °C arasinda olmalidir.

v" Depo icindeki bagil nem % 50-60 arasinda olmali, nem % 65 ‘i gecmemelidir.

BIGBAG ambalajli caylarin depolarda istif edilmelerinde dikkat edilmesi ve uyulmasi
gereken hususlar sunlardir;

1. Tasniften cikis ylizdelerine gbre kuru cay depolari icerisinde her nevi icin yeterince
yer ayrilmalidir.

2. Kapive depo durumuna gére deponun ortasindan 150 cm eninde olmak lizere gidis
ve gelisin temini icin bir yol birakilmali,

3. Duvardan itibaren 50 cm bosluk birakildiktan sonra kenarlardan 3 ‘er sira olarak,
hem ortada birakilan bosluga dogru, hem de Ust Uste 6ncelikle calisan glivenligi esas
alinmak Uzere Urin glivenligi de dikkate alinarak 3 sirayl gegmemek sarti ile orta
koridora dogru istifleme yapilir.

4. Yuriime koridorunun her iki tarafinda istif sirasi 2’yi gecemez.

5. Iistifleme tamamlandiktan istiflerin Gstleri uygun musamba ile &rtilir.
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5-DOKME SiYAH CAYLARIN BAZI KALITE OZELLIKLERI

D % RUTUBET

Firin cikisi 2,5-3,5
TasnifCikisi 25-5

21 SURGUN DONEMLERI iTiIBARIYLE EKSTRAKT DEGERLERI (%)

DONEM 1. NEVI 2. NEVi 3. NEVi 4, NEVI
1.SURGUN 34,00 32,50 32,00 32,00
2.SURGUN 32,00 30,50 29,50 30,50
3.SURGUN 30,00 29,00 28,00 29,00

31 SURGUN DONEMLERI ITIBARIYLE VOLUM DEGERLERI

DONEM 1. Nevi 2. Nevi 3. Nevi 4. NEVi
1.SURGUN 300-320 480-520 440-500 300-320
2.SURGUN 330-360 530-590 520-570 330-380
3.SURGUN 340-370 580-620 540-630 370-430

41SURGUN DONEMLERI iTIBARIYLE NEV'i DAGILIM ORANLARI ARALIKLARI (%)

1.NEVi 2.NEVi IMALAT  3NEVi 4NEVi  KIRMADAN
KIRIGI GECEN
% % ORANI % % % ORANY%
DONEM
1.SURGUN 6-10 36-42 42-52 44-50 6-8 51-55
2.SURGUN 5-10 35-40 40-50 45-50- 6-82 52-57
3.SURGUN 5-10 34-40 40-50 46-50 6-8.4 53-58

5-SURGUN DONEMLERI ITIBARIYLE ISTENEN KURU CAY RANDIMAN ORANLARI

SURGUN DONEMI RANDIMAN
1.SURGUN 21,20
2.SURGUN 19,40
3.SURGUN 18,50

ORTALAMA 19,70



CAYKUR,

CAY ISLETMELERI GENEL MUDURLUGU
ISLETME VE URETIM DAIRESI BASKANLIGI

CAY FABRIKALARI KALITE KONTROL

LABORATUVARI CALISMA EL KiTABI
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1. KALITE KONTROL LABORATUVARI
Cay fabrikalarimizin tamaminda kuru ¢ay kalite kontrol laboratuvarlart mevcuttur. Bu

laboratuvarlarimizin timiinde her y1l kampanya devam ettigi surece, talimatlar dogrultusunda

analizler yapilir ve gerekli formlar tutulur.

Kalite kontrol laboratuvarlari

v Kalite Kontrol laboratuvarlari, Yari Mamul Caylarin uygunsuzluklarinin ilk tespit
edildigi yerlerdir.

v Uretilen caylarin kalite ozelliklerinin belirlenmesi ve istenen tiriinde beklenen
kalite degerlerine ulagilip ulagilamadigini anlamak i¢in Kalite Kontrol laboratuvarlarina
ihtiya¢ duyulmaktadir.

v" Herhangi bir mamuliin son agamaya gelmesinden 6nceki asamalarinda, her agama
icin kaliteyi saglama yukimlilugi bulunmaktadir.

v" Bunun i¢in iiretimin her asamasinda kontrollere ve 6lgtimlere ihtiyag vardir.

v' Kontroller elle gozle yapilabildigi halde 6l¢iimler alet ve malzeme gerektiren
islerdir.

v/ Kalitenin soyut degerlendirmeler(elle gozle muayene)den gok olgii bilimi
(Metroloji) ne dayali olarak belirlenmesi gerekmektedir.

v' Olgii aletlerinin dogru olarak ol¢iim yapip yapmadigi da sik sik kontrol
edilmeli varsa bir uygunsuzluk dizeltilmelidir.

v' Buisleme de Kalibrasyon denilmektedir.

v/ Kalibrasyon ol¢ii aletlerinde kanuni zorunluluk olup her alet igin farkl
zaman dilimlerinde olmak tizere belirli araliklarla yapilmak mecburiyeti vardir.
Hatalar: ve kaynaklarini bulmada su 3 unsur goz oniinde tutulmahdir.

e  Her hatanin bir sebebi oldugu,

e  Bu sebeplerin ortadan kaldirilabilecegi,

e  Onlemenin her zaman daha ucuz oldugu,

Her ¢ay fabrikasinda, 4 laborantin ¢alistigini dasiiniirsek 49 (kirk alt1) ¢ay fabrikamizda, bu
boliimde toplam 196 (yiiz doksan alt1) kisi istihdam edilmektedir. Bu kadar kisi imalat devam
ettigi siirece her glin aldiklari numune ¢aylara ¢aligma talimatlarinda belirtilen analizleri
yapmaktadir.

Cay fabrikalarinda istenilen standartlara uygun tretim i¢in kuru ¢ay kalite kontrol laboratuvarlar

ile imalat kismu1 birlikte yuritilmelidir. Kalite kontrol laboratuvarlarinin



sonuglarina gore imalata yon verilmelidir. Her vardiyada ki vardiya mthendisi, tiretim

ustasi ve laborant siirekli iletisim halinde olmalidir. Bu ideal bir tiretim i¢in sarttir.

Fabrika laboratuvarinda ¢aligsan laborantlar gerek analizleri yaparken gerekse analiz
sonuglarini yazarken ¢ok diirtist olmali, higbir etki altinda kalmadan sonuglart oldugu gibi
yazmalidir.

Her seyden once her bir ¢ay fabrikasi tasnifinden ¢ikan kuru ¢ayin kalite degerlerini bilmelidir.
Cayin rutubet, volum, ¢op-sap, okside olmamis parga ve ekstrakt degerlerini ve tadini ¢ok 1yi
bilmelidir. Kuru ¢ay ambarinda istiflenen ¢ayin ambara girerken hangi kalite parametrelerinde
oldugunu bilmeli, herhangi bir depolama sartlarinin uygunsuzlugundan kaynaklanan
bozulmalarda bunu dile getirmelidir.

Cay fabrikalari, paketleme fabrikalarina kuru ¢ay sevkiyati yaparken gonderdigi cay
nevilerinin kalite degerlerinin yazili oldugu kalite belgesini de beraberinde gondermektedir.
Bu degerler ne kadar dogru degerler olursa paketleme fabrikasinin paketli ¢cay tretimi igin

hazirlanan ¢ay harmanlarin olusturulmasi kolaylagir.



2. LABORATUVARDA KULLANILAN MALZEMELER
2.1. Sarf Malzemeler:

Aliminyum Folyo, Beher, Kaynatma Balonu, Balon Joje, Cam Huni, Desikator, Desikator
Diski, Desikator Muslugu, Filtre Kagidi, Geri Sogutucu (Sokselet), Hortum, Mantar, Cam
Meziir, Plastik Mezur, Spatil, Pipet, Pens, Silikajel, Vazelin, Tadim Takimi (Tadim Kasesi,
Tadim Fincani, Fincan Kapag), Etiket Rulo, Agzi Kilitli Numune Poseti, Piset.

Aliminyum Folyo Beher Balon Balon Joje
Pipet Cam Huni Mezur Geri
Sogutcu(Sokslet)
Desikator Desikator Diski Desikator Tadim Takimi
Muslugu



Pens Slikajel Piset

Filtre Kagidi Vazelin Spatiil



2.2. Demirbas Malzemeler:
Etiiv, Rutubet Cihazi, Elektro Termal (Sepet)Isitici, Saf Su Cihazi, Cay Ogitlicti, Su Isitici

Etliv Su Isitici Ogiitiicl
Rutubet Cihazi Saf Su Cihazi
Elektro Termal (Sepet) Isitici El Tipi Nem Tayin Cihazi



3. LABORATUVARLARDA KAMPANYAYA BASLARKEN YAPILACAK
ISLEMLER
Laboratuvarda ¢aligirken bir bitkisel iiriinden gida maddesi tretildigi asla
unutulmamali ve gida maddesi tretiminde uyulmasi gereken hijyen kurallarina uyulmalidir.
Laboratuvarlarimiz tretilen iiriiniin kalitesinin belirlendigi yerler oldugundan ayni hijyen
kurallar1 burada da gegerlidir. Bu nedenle kampanya bagladiginda is bast yapildiktan hemen
sonra

Ortam temizligi
Sarf Malzeme Temizligi yapilmalidir.

Ulkemizde ¢ay tarimi mevsime bagli olarak yapildigi igin, Cay fabrikalarinda bulunana Kuru
Cay Kalite Kontrol Laboratuvarlari yilda 180 giin aktif olarak ¢aligmaktadir. Bu nedenle
kampanya bagladiginda, uzun bir stre aktif ¢aligmamig durumda olan laboratuvarda ilk olarak
laboratuvar dip kose temizlenmeli, ardindan analizlerde kullanilan sarf ve demirbag
malzemenin sayimi yapilarak varsa eksikler belirlenmelidir.

1-Laboratuvar cihazlarinin kontrolii ve bakimi,
2- Analizlerde kullanilacak cam malzemelerin kontrolii ve eksik olan malzemenin
tamamlanmasi,
3- Desikatordeki silikajelin kontroli
4- Beherlerin daralarinin alinmasi, seklinde siralanir.

Laboratuvarda kullanilan cam malzemelerin temizliginde asla cam malzemeye zarar verecek,
cami ¢izecek sert temizleyiciler kullanilmamali. Yumusak stinger yardimi ile sivi deterjan ve
camagtr suyu kullanilmali.

Daha sonra yapilacak iglemler:

3.1. Laboratuvar cihazlariin kontrolii ve bakinm
Laboratuvarda analizlerde kullanilan demirbag malzemelerin 6ncelikle laborantlara ait olan

bakimlari; cihaz temizligi, cihazin saglikli caligmasini saglayacak uygun yere yerlestirilmesi
ve cihazlarin kablo, kefe vb. gibi eksik pargalarinin temin edilmesi gibi islemler tamamlanir.
Laboratuvara ait cihazlarin uygun yerde olup olmadig1 kontrol edilir, eksik veya kayip olan
malzemeler kayit altina alinir.

Laboratuvar cihazlarinin arizalanmasi halinde, (6rn: rutubet cihazi, etiiv, elektro termal
isiticilar) Enerji Dairesi Baskanligina bir yazi ile durum bildirilir. Isletme ve Uretim Dairesi
Bagkanligina da durum hakkinda bilgi verilir.

Laboratuvar analizlerinde kullanilan malzemelerden eksik olanlar ise gerekli yazigmalarla
Isletme ve Uretim Dairesi Baskanligindan talep edilir. Logo Tiger Interprise Programi Takip

edilerek malzemeler Levazim Mudurlagiunden alinur.



3.2. Desikatordeki silikajel bakimi

Desikatorde nem tutucu olarak bulunan silikajelin mavi olmasi gereken rengi nem alarak
pembelesir. Bundan dolayz, silikajel etiive konarak 103°C” de iki saat bekletilir. Nem alarak
pembeye donen silikajelin rengi orijinal rengi olan maviye dondugiinde etiivden alinarak
hemen desikatore dikkatli bir sekilde dokulur.

Kapaklarinda musluk olan desikatorlerin musluklarinin daima kapali tutulmasina dikkat edilir.
Bu musluklardan desikatoriin vakum yapmasi nedeniyle kapaginin agilmadigi durumlarda
faydalanilir.

3.3. Beherlerin daralarinin alinmasi
Dara alma igleminde, kisa zamanda dogru sonuca varabilmek i¢in her seyden once beherlerin

temiz olmasi gerekir. Bunun i¢in daralar alinacak beherler kirli ise 6nce yikanir, sonra
camagtr suyunda bekletilir ve giizelce durulanir, numaralandirlir. Etiivde, 103 °C’ de 16
(onalt1) saat bekletilir. Stire sonunda beherler hemen desikatore alinir. Desikatorde
sogumalari beklenir.

Soguyan beherler tartilir ve tartim sonucu 1.tartim olarak kaydedilir.

Tartim1 gerceklestirilen beherler (bu kez herhangi bir yikama yapilmadan) tekrar etiive konur
ve yine etiivde 103 °C’ de bu kez 2 (iki) saat bekletilir, desikatore alinir, sogutulduktan sonra
tartilir. Bu tarttm sonucu da 2. tartim olarak kaydedilir.

Beherlere tgtincii kez ayn1 islem yapilir ve 3. tartim olarak kaydedilir.

Bu islemde esas olan tartim sonuglar arasinda binde bir (% 01) farki yakalamaktir.

Ornek:
1.tartim sonucu 1 no’lu beherin agirligr 26.732 g gelmis olsun,

2.tartim sonucu 1 no’lu beherin agirligi 26.730 g gelmis olsun, burada bu iki tartim
arasindaki fark % 0,2 oldugu icin bir iiciincii tartim islemine gerek duyulur. Ugiincii
tartim islemi yapildiktan sonra,

3. tartim sonucunda 1 no’lu beherin agirhigr 26.729 g gelmis olsun.

2.Tartim ile 3. tartim arasinda, % 0,1’lik (binde bir) fark oldugu i¢in son iki tartim
sonucunun ortalamasi alinir ve 1 no’lu beherin darasi olarak kaydedilir.

3.4. Yeniden Dara Ne Zaman Almir?
1-Analiz sonuglarimizin saglikli olmast i¢in her siirgtin basinda dara alinir.

2 Rutubet cihazlarimizin kalibrasyonu yapildiktan sonra yeniden dara alinmalidir.

3- Ekstrakt analiz sonuglarinin olmasi gerekenden farkli oldugu durumlarda (ya ¢ok yiiksek
degerler yada ¢ok diisiik degerler ¢iktiginda ) daralar kontrol edilir. Bu durumda
desikatordeki silikajel de kontrol edilir.
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4. ANALIZLER VE TALIMATLAR
4.1. SIYAH CAY LABORATUVAR CALISMALARI
1. Laboratuvar calismalar, Uretim ve Bakim Kistm Midirligi sorumlulugunda
laborantlar tarafindan yuritalir. Laboratuvarda caligsacak personeller oncelikle Fakiilte veya
Yuksek Okul mezunlarindan, bunlardan bulunamadigr takdirde lise ve dengi okul
mezunlarindan segilirler. Laborant, laboratuvarlarin her tirli dizen ve temizliginden
sorumludur.

2. Kurutma Unitesinden Numune Alma

Imalat esnasinda firinlarin ortak bandindan, numune kaplariyla her saatte bir yeteri
kadar numune ¢ay alinir.

1. Tasniften Unitesinden Numune Alma

2. Cay fabrikalarinda iiretimin devam ettigi siirece tasnifin hareket halindeki kuru ¢ay

nevi bandinin her bir akarindan 09-11-13-15-17-19-21-23-01-03-05-07 saatlerinde
yaklagik 120’ser gram kadar numune alinir.

3. Kurutma Ortak Bandindan Aliman Numuneler Uzerindeki Calismalar Firin
ortak bandindan alinan numuneler tizerinde rutubet analizleri yapilir ve sonuglar Firin Analiz
Formu (FRM.9-04)’ na kaydedilir. Kaydedilen bu sonuglar, kalite planlarinda verilen tolerans
sinirlart araliginda olup olmadiklari kontrol edilir. Bu sinirlar igerisinde olmayan degerlerden
sorumlu personel haberdar edilir.

4. Tasnif Dairesinden Alinan Numuneler Uzerindeki Cahismalar

Tasnif Dairesinden belirtilen biitin saatlerde alinan numunelerin voliimii (cm3 /100
gr) olgilir ve sonuglar Tasnif Analiz Formu (FRM.9-05)’ na kaydedilir.

a) 09-13-17-21-01-05 saatlerinde alinan numunelerin volim (cm3 /100 gr) tayini ile
beraber rutubet (m/m) % analizleri de yapilarak, Tasnif Analiz Formuna (FRM.9-05)
kaydedilir.

b) Saat 11-19-03 saatlerinde alinan numunelerin duyusal degerlendirmeleri de yapilarak
Duyusal Analiz Formu (FRM.9-06)’ na kaydedilir.

¢) Tasnif Analiz Formu (FRM.9-05) ve Duyusal Analiz Formuna (FRM.9-06) islenen
rutubet, volium ve duyusal analiz degerlerinin giinliikk ortalamalart Cay Fabrikalar:
Laboratuvar Calisma Formu (FRM.9-07)’na islenir.

d) Bir giin siiresince tim vardiyalarda (24-08, 08-16, 16-24) alinan bu numuneler (her nevi
icin yaklagik 1.200 gr) o gint temsil edecek sekilde 24-08 vardiyasinda, her nevi kendi
arasinda harmanlanarak analizleri yapilmak iizere hazirlanir. Daha sonra her nevi icin
ayr1 ayr1 hazirlanan bu harmanlardan 300 g¢ numune almr; alman bu 300 g
numunenin,
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- 100 gram1 Genel Mudurlik Kalite Kontrol elemanlarinca kontrol edilmek tizere
saklanir.
- 100 gramina Toplam Toz analizi yapilir.
-100 gramina ise laborantlarin kendi aralarinda yaptiklar ig boliimiine gore su ekstrakti (m/m)
%, ¢op-sap (m/m) % ve okside olmamig par¢a (m/m) % analizleri yapilir. Bulunan sonuglar
Cay Fabrikalar1 Laboratuvar Calisma Formu (FRM.9-07)’na kaydedilir. Su ekstrakti
analizi yapmak i¢in 6giitiilmiis olan numunenin 20 gram ayrilir, Uizerine fabrika adi, ¢ayin
nevi numarast ve o ginki tarih yazilir, Genel Mudurlik Kalite Kontrol elemanlarinin kontrola
i¢in saklanir.

e) Ogitilmis ¢ay numuneleri her siirgiin sonunda kiil, seliilloz ve kafein analizi yapilmast
icin, her nevi kendi arasinda harmanlanarak tizerine fabrika adi, ¢ayin nevi numarast ve
ait oldugu siurgiin déonemi yazilarak Genel Mudurlik Kalite Kontrol Laboratuvarina
gonderilir.

f) Pestisit analizlerinin yaptirilabilmesi i¢in, sadece 1.Siirgiiniin ilk on giinliik
doneminde Genel Mudirlik Kalite Kontrol elemanlarinca kontrol edilmek tizere
saklanan 100 gramlik numuneler Kalite Kontrol Subesi tarafindan yapilan performans
degerlendirmesinden sonra sadece 2. nevi ¢gayin numuneleri harmanlanir. Bu harmandan
100 gr numune, tzerine fabrika adi, ¢ayin nevi numarasi, yili ve pestisit analizi igin
oldugunu belirtir etiket yapistirilarak Genel Mudurlik Kalite Kontrol Laboratuvarina
gonderilir.

g) Her siirgiin doneminde, S0 numara elek alti 1 ve 4 nevi cay tozlarindan fabrikanin
siirgiin i¢indeKi iliretimini temsil edecek sekilde 100 gr. secilerek, tizerine fabrika adi,
cayin nevi numarast, yili belirtir etiket yapistirilarak Genel Midiirluk Kalite Kontrol
Laboratuvarina gonderilir.

h) Her siirgiin doneminde, Tasnif Numune Alma Talimatina gore alinan numunelerden
yapilan giinliik harman numuneleri stirglin sonlarinda neviler itibariyle kendi aralarinda
ayrt ayri harmanlanarak bu harmanlardan her bir neviden 100 gr. ayrilarak, tizerine
fabrika adi, ¢cayin nevi numarasi, yili belirtir etiket yapistirilarak Genel Miudirluk Kalite
Kontrol Laboratuvarina gonderilir.

1) Tasnif numuneleri tizerinde yapilan ¢aligmalarin degerleri (Toplam Toz Tayini (m/m)
%, Rutubet (m/m) %, Ekstrakt (m/m) %, Volim (cm3 /100 gr), Cop Sap Orant (m/m) %,
Okside Olmamis Parga (m/m) % ve Duyusal Analiz Puani Genel Mudurliuk Web sitesinde
bulunan Kalite programina iglenir (FRM.9-07). Bu degerlerle ilgili dokiimanlar her ayin

10’u, 20’s1 ve 30’unda ¢1kt1 olarak alinip dosyalanir.
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j) Bu analizler sonucu elde edilen biitin sonuglar, kalite planlarinda verilen tolerans
sinirlarina gore degerlendirilir. Tolerans degerlerine uymayan degerlerden sorumlu
personel haberdar edilir.

4.2. YESIL CAY LABORATUVAR CALISMALARI

1. “Firmlardan Numune Alma” boélumiine uygun olarak, ortak banttan numune
alinarak, rutubet (m/m) % degerleri ol¢iiliir ve Yesil Cay 2. Gurup Kurutma Analiz Formu
(FRM.9-09)’ na kaydedilir.

2. “Tasniften Numune Alma” bolimiine uygun olarak, tasnif dairesinden belirlenen
saatlerde ( Saat: 09-11-13-15-17-19-21-23-01-03-05-07) her nevi ¢aydan 100 gr. numune alinir.

a) Belirtilen saatlerde alinan numunelerin voliim (cm3 /100 gr) tayini yapilir. Yesil Cay
Tasnif Analiz Formu (FRM.9-10)’ na kaydedilir.

b) 09-13-17-21-01-05 saatlerinde alinan numunelerin volim (cm3 /100 gr) tayini ile
beraber rutubet (m/m) % analizleri de yapilarak, Yesil Cay Tasnif Analiz Formu (FRM.9- 10)’
na kaydedilir.

c) Saat 11-19-03 saatlerinde alinan numunelerin duyusal degerlendirmeleri de
yapilarak Yesil Cay Duyusal Analiz Formuna (FRM.9-11) kaydedilir.

d) Yesil Cay Tasnif Analiz Formu (FRM.9-10) ve Yesil Cay Duyusal Analiz Formuna
(FRM.9-11) her vardiya islenen rutubet, volim ve duyusal analiz degerlerinin giinlik
ortalamalart Yesil Cay Laboratuvar Calisma Formu (FRM.9-12)’na islenir.

e) Alinan 6rnegin diger 100 gr’t, numunelerin alindigt zaman dilimini temsil etmek
tizere saklanir. Bir giin siiresince tim vardiyalarda (24-08, 08-16, 16-24) alinan bu numuneler
(her nevi i¢in toplam 1.200 gr) o giint temsil edecek sekilde 24-08 vardiyasinda her nevi kendi
arasinda harmanlanarak analizleri yapilmak tizere hazirlanir. Daha sonra her nevi i¢in ayrn ayri
hazirlanan bu harmanlardan 200 g numune alinir; alinan bu 200 g numunenin,

- 100 grami Genel Mudurlik Kalite Kontrol elemanlarinca kontrol edilmek tzere
saklanir.

- 100 gramina ise laborantlarin kendi aralarinda yaptiklari ig bélimiine gore su ekstrakti
(m/m) %, ¢op-sap (m/m) % ve okside olmamis parca (m/m) % analizleri yapilir. Bulunan sonug
Yesil Cay Laboratuvar Calisma Formuna (FRM.9-12) kaydedilir.

f) Pestisit analizlerinin yaptirilabilmesi igin, sadece 1.Surgintn ilk on ginlik
doneminde tretilen yesil ¢aylardan her neviden ayri ayr1 250 gr numune, tizerine fabrika adi,
nevi, yil ve pestisit analizi i¢in oldugunu belirtir etiket yapistirilarak Genel Miidiirliik Kalite

Kontrol Laboratuvarina gonderilir.
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g)Her sirgin doneminde, her gin i¢in alinan numuneler siirgiin sonlarinda neviler
itibariyle kendi aralarinda ayr1 ayri harmanlanarak bu harmanlardan her bir neviden 100 gr.
ayrilarak, tzerine fabrika adi, ¢ayin nevi numarasi, yili belirtir etiket yapistirilarak Genel
Mudirlik Kalite Kontrol Laboratuvarina gonderilir.

h) Su Ekstrakti analizi yapmak i¢in ogutilmuis olan numunenin 20 grami ayrilir,
tizerine fabrika adi, ¢ayin nevisi ve o ginkui tarih yazilarak Genel Mudirlik Kalite Kontrol
elemanlarinin kontroli i¢in saklanir.

1) Ogitiilmils ¢ay numuneleri her siirgiin sonunda kiil, selilloz ve kafein analizi
yapilmast i¢in, her nevi kendi arasinda harmanlanarak izerine fabrika adi, ¢ayin nevi numarast
ve ait oldugu surgiin donemi yazilarak Genel Midirlik Kalite Kontrol Laboratuvarina
gonderilir.

1) Tasnif numuneleri tzerinde yapilan g¢alismalarin degerleri (Rutubet (m/m) %,
Ekstrakt (m/m) %,Volim (cm3 /100 gr) ve Duyusal Analiz Puani) Genel Midirlik Web
sitesinde bulunan Kalite programina islenir (FRM.9-12). Bu degerlerle ilgili dokiimanlar her
ayin 10°u, 20’si ve 30’unda ¢ikt1 olarak alinip dosyalanir.

j) Elde edilen sonuglar, kalite planlarinda verilen tolerans simirlarina gore
degerlendirilir. Tolerans degerlerine uymayan degerlerden sorumlu personel haberdar edilir.

k) Laboratuvar ¢alismalari, Uretim ve Bakim Kisim Mudirligi sorumlulugunda

laborantlar tarafindan yurutalir.

Numune Almada Dikkat Edilecek Hususlar:

J Numune alma talimatinda nereden ne zaman numune alinacag belirtilmistir.

J Bu saatlere mutlak suretle (temizlik ve ariza durumlan hari¢) uyulmasi
gerekmektedir.

J Laborantin numune alirken ¢ayin tasniften giizel ¢iktigi zamani segmesi sadece

kendini kandirmasidir.

J Ayrica yapilan bagka bir yanlis da oOzellikle gece vardiyalarinda talimatta
belirtilenden daha az sayida numune alinmasi (ariza ve temizlik hari¢) veya vardiya stiresince
alinmasi gereken butiin numunelerin bir seferde alinmasidir.

J Bu numuneler asla ilgili fabrikanin ambardaki ¢ayini temsil etmez.

J Bu nedenle firindan ve tasniften ne akiyorsa o alinmalidir.

.

4.2. 1 Rutubet Analizi (TAL.9-06)
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. Gerekli Olan Malzemeler: Rutubet Cihaz

o Rutubet cihazi agilarak yarim saat off konumunda bekletilir.

o Cay numunesi = 0,001gr hata ile 2 gram numune, aliminyum folyo tarti

kabina homojen bir sekilde yayilarak tartilir.

o Cihazin kapagi kapatilir ve 6lgiim baglatilir.
o Sinyal sesiyle sonug alinir.
. Igili formlara islenir.

Rutubet Analizinde Dikkat Edilecek Hususlar:

o Rutubet cihazi ilk 6l¢iimden 6nce mutlaka calistirilmali ve cihaz isitilmalidir.
. Rutubet degerini 6lgmek tizere alinmig ¢ay numuneleri, rutubetleri dl¢ilene

kadar mutlak suretle agizlar1 kapali tutulmalidir.

o Rutubet 6lgmek i¢in aliminyum kefeye ¢ay numunesi yayilarak konulur.
o Kefe cihazda iken parmakla kefe kesinlikle bastirilmamali.
o Iki tartim arasinda cihazin sogutulmasi amaci ile bir siire bos bekletilmesi

daha sagliklt sonug verir (Sartorius MA cihazlarinda gercerlidir)

4.3. Voliim Analizi (TAL.9-07)

o Numune ¢aydan 100 gr. tartilir.

o Tartilan numune, 6.5 cm. ¢apli 1000 ml” lik meziire dokuliir.
o Meziur elle hafifce sallanarak yiizeyi diizeltilir ve okunur.

. Mgili formlara islenir.

Voliim Analizi Sirasinda Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:

o Voliim analizinde kullanilan terazinin dogru tarttm yapmasi ¢ok énemlidir.
Terazi kontrol edilir.

o Volumi bakilacak ¢ay numunesinin mutlak suretle 100 gr olmasina dikkat
edilir.

. Cay numunesi tartildiktan sonra, 1000 ml’lik mezire dokilirken mezir

egilmemelidir. Ciinkii 0 zaman cay1 diizeltmek i¢in meziiri daha ¢ok sallamak gerekecektir.
o Cay numunesi meziire dokiildikten sonra tizeri diizeltilecek sekilde 1-2 kez
sallanir ve okuma yapilir.

o Meziur fazlaca sallanmaz ve mezire dipten vurulmaz.
4.4. Su Ekstrakt1 Analizi (TAL.9-10)
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Gerekli Olan Malzemeler: Ogiitiicti, Saf Su Cihazi, 500 ml'lik Kaynatma Balonu,
Elektro Termal Isitici, Geri Sogutucu (Sokselet), 200 ml'lik Mezir, 500 ml'lik Balon Joje, Huni,
Filtre Kagidi, 50 ml'lik Pipet, Etliv Desikator, 50 ml'lik Beher, Hassas Terazi.

1. Ogutdlup hazirlanan cay numunesinden hassas terazide 0,001 gr. hataile 2 gr. tartilip, 500
ml'lik kaynatma balonuna konulur.

2. 200 ml. kaynar saf su mezir yardimiyla kaynatma balonuna dékulir ve bu balon geri
sogutucu altinda elektro termal isiticida 1 saat kaynatilir. Balon 5-10 dk bir calkalanarak

balon kenarlarina biriken posanin likér icine alinmasi saglanir.

Bir saatin sonunda balon isiticidan hemen alinarak oda sicakligina gelinceye kadar sogumasi

beklenir.
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3. Daha sonra bu karigim ve balonda kalan posanin tamami saf su kullanilarak, huni
yardimiyla 500 ml'lik balon jojeye aktarilir, saf suyla 500 ml’ye tamamlanir. Yine huni
yardimiyla kuru filtre kdgidindan siiztlerek posa ile ¢ay likori birbirinden ayrilir. Burada
posanin likore gegmemesine ve likoriin tozsuz olmasina dikkat edilmelidir.

4. Likorden 50 ml'lik pipet yardimiyla 50 ml. alinip, darast daha 6nce belirlenmis olan 50
ml'lik behere konulur, etiivde 103°C' de 16 saat kurutulur.

5. Kurutma igleminden sonra etiivden ¢ikarilan beher, desikatore konularak sogutulur ve
hassas terazide 0,001 gr duyarlilikla tartilir.

6. % Ekstrakt hesaplamast:

50.000 (A-B)
% Ekstrakt =

% Kuru Madde
A: Beher + Kurutulmus demin agirlig

B: Beher in darasi

Su Ekstrakti Analizi Sirasinda Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:

J Numune ¢ayin 6gitillmest birinci sirada gelir. Gereginden fazla veya az 6giitmek
yanlistir. Bu durum cayin ekstrakt degerinin gergek degerinden farkli ¢ikmasina sebep olur.

o Su Ekstrakti analizi hesaplamasinda o6gutiilmiiy numunenin rutubet degeri
ol¢uilerek kullanilir.

o Ogitilmiis numune tartilip kaynatma balonu igerisine konulduktan sonra
kaynamis saf su ilave edilir.

o Bir saatlik kaynama sirasinda balonlar sik sik calkalanarak bitiin ¢ay
partikiillerinin su ile temas etmesine dikkat edilir.

o Kaynama siiresi sona eren kaynatma balonlart termal 1siticilardan bekletilmeden
hemen alinmalidir.

o Suzdirme islemine baglamak i¢in balonlarin oda sicakligina kadar sogumast
beklenir.

L Kaynatma balonunun i¢indekiler (¢ay ve likor) 500 ml’ye tamamlanmak iizere

balon jojeye aktarilirken balonun tamamlama ¢izgisini ge¢irmemeye dikkat edilir.

J Siizme islemi bittikten sonra balonlarin igerisinde ¢ay (toz, posa) olup olmadig
iyice kontrol edilir.

o Likorden pipetle ¢ekerken, neviler arasindaki her gegis de yeni neviden bir
miktar likor alinip bosaltilir.

J Beherler etiivde talimattaki stre kadar beklettikten sonra vakit kaybetmeden
desikatore alinmalidir.
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o Oda sicakligina kadar soguyan beherler tartilir ve lekelerin iyi ¢itkmasi igin sicak
suyla giizelce yikanir, tekrar kullanilacagi zamana kadar tozlanmayacak ve kirlenmeyecek
sekilde temiz bir yerde muhafaza edilir.

4.5. Cop-Sap Ve Okside Olmamis Parca Analizi (TAL. 9-11)

Giuinlik harman numunesinden 5 gr. tartilir.

Beyaz bir kdgit iizerine yayilir.

o Pens yardimiyla ¢op ve saplar ile okside olmamis parcalar ayr ayrt segilir ve
tartilir.

o Tartilan ¢op ve saplar 20 ile ¢arpilarak % tizerinden ¢Op - sap orani hesaplanir.

o Tartilan okside olmamig pargalar da 20 ile ¢arpilarak % tzerinden okside

olmamisg parga oranit hesaplanir.

. Igili forma (FRM. 9-07) islenir.

(Cop-sap ve Okside Olmanus Par¢a Analizi Sirasinda Dikkat Edilmesi Gereken
Hususlar:

o Cop-sap ve okside olmamisg parca analizi sirasinda aydinlatmanin iyi olmast
daha saglikli bir 6l¢iim yapilmasina sebep olacaktir.

o Cop sap analizi yapilarak sonuglart hesaplanmis, ¢ay numunelerinden renksiz
kavanozlara konarak tizerine ¢op sap analiz sonuglart yazilir.

Ornegin ¢op sap analizi yapilip sonucu % 0,5 hesaplanan ¢ay numunesi bir kavanoza

konur ve bir etikete ¢op-sap %0,5 yazilarak kavanoz etiketlenir ve tezgah tizerinde

uygun bir yerde muhafaza edilir. Daha sonra ¢op-sap analiz sonuglart %1- 1,5-2 -2,5-

3-3,5 ve 4 olarak ol¢iilen ¢ay numunelerinden de ayni sekilde renksiz kavanozlara

konup etiketlenerek uygun bir yerde saklanir. Gerekli olan durumlarda olusturulan bu

kavanoz skalasindan yararlanilir, analizlerin daha hizli yapilmasinda ve daha

giivenilir sonuglar alinmasinda yardimei olur.

4.6. Duyusal Degerlendirme Analizi (TAL—9-08)

4.6.1. Siyah Cay

Gerekli Olan Malzemeler :

Porselen Fincan, Tadim Kasesi ve Tadim Kagig1
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1. Kuru ¢ay numunesinden 2,80 + 0,1 gr. duyarlilikla tartihr, 150 mI’lik 6zel porselen
kaba konur ve Uzerine kaynar derecedeki damitik sudan 140 ml. kadar ilave edilir.

2. Fincanin kapag orttlir ve 5-6 dakika beklenir.

3. Kapag! kapali olan fincan icerigi, posa fincanda kalacak sekilde tadim ké&sesine
dokulerek likor ve posa ayrilir. Porselen fincanda kalan cay yapraklari fincan ters cevrilerek
hafif sallanarak kapaga alinir.

4. Duyusal muayene 40 lux 'luk 1sik veren fllioresan lamba ile aydinlatiimis bir
laboratuvarda yapilmalidir.

5. Tadimda likor agza alinirken yutulmamalidir.

6. Once kuru cay, sonra posa ve daha sonra da likor incelenir.

7. Tadim sirasinda likoérin sicaklik derecesi 43-440 C kadar olmalidir. Likor, tadim
kasesinden 8ml hacimli bir metal kasikla alinir ve kuvvetli bir sekilde agza gekilerek burukluk
ve dolgunlugu, aromasi gibi ézellikleri incelenir.

8. Tadimi yapilan numunenin dem rengi incelenerek Gretilmis olan cayin parlaklig,
bulanikhgi ve berrakhgi incelenerek puanlanir.

9. Isletme miidurligiince standart numune* (en az 2 kg kadar ) cay belirlenir. Nevi
caylarin duyusal degerlendirmeleri standart numune ¢ay baz alinarak yapilir.

Siyah Cayin Duyusal Ozelliklerini Degerlendirme

Numunenin Degerlendirme
Ozellikleri Puanla
ma
Kuru Cayin Goruntst  Duizgun gorunlslu siyah veya koyu bakir renkli olmali, lifve ¢op 10
ihtiva etmemeli.
Dem Rengi Koyu kirmizi ve kirmizimsi gorinuste, parlak olmah, mat ve 25
bulanik, tortulu veya esmerimsi olmamali.
Burukluk, Dolgunluk  Dili geker durumda buruk olmali ve dolgun 6zellikte olmali. 30
Dem Artigi'nin (Posa) Miitecanis ve uygun bir bakir kirmizisi renkte olmali, yesil yaprak 15
Rengi ve Kokusu mumkin oldugu kadar az, posadaki yapraklar parlak olmali ve

kararmis olmamali.
Demin Aromasi Siyah caya has ve hos olmal. 20
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4.6.1.1 Standart numunenin o6zellikleri

Kampanyanin bagladigr 1. Stirgiiniin ilk on giiniinii igeren 3-10. Giin arasinda tretilen,
ozellikleri bakimindan fabrikanin tiretebilecegi en iyi ¢ay oldugu dusiiniilen zamanda alinan
1,5- 2 kg numune ¢aydir. Standart numune tiim kampanya déneminde her duyusal analiz
yapildiginda (giinde 3 kere) kullanilacagt ve bir kampanya déneminde sadece bir kez alindigt
icin ¢ok dikkat edilerek titizlikle segilmelidir. Standart numune olacagina karar verilen
numune 100 puan olarak degerlendirilir. Bu nedenle standart numune olarak ayrilan ¢aya
tadim analizi yapilarak goriintiisiine gore verilen karar desteklenmelidir.

4.6.2 Yesil Cay

Gerekli Olan Malzemeler: Porselen Fincan, Tadim Kasesi ve Tadim Kagig

1. Kuru ¢ay numunesinde duyu ile muayene, bakilarak, koklanarak yapildiktan sonra 2
gr+0.1 gr tartilir, 150 m1’lik 6zel porselen kaba konur ve tizerine kaynar derecedeki
damitik sudan 140 ml. kadar ilave edilir.

2. Fincanin kapag ortiilir ve 3-4 dakika beklenir.

3. Elde edilen siviya likor adi verilir. Bu likor ayri bir kaba (tadim kasesi) alinir ve
porselen fincanda kalan ¢ay yapraklari ayni fincanin tersine ¢evrilmis kapagi igerisine
konulur.

4. Duyusal muayene 40 lux'liik 151k veren fliioresan lamba ile aydinlatilmig bir
laboratuvarda yapilmalidir.

5. Tadimda 6rnek yutulmamalidir.

6. Once kuru cay, sonra dem art1g1, daha sonra da likor incelenir.

7. Tadim sirasinda likoriin sicaklik derecesi 43-44 °C kadar olmalidir. Likor, tadim
kasesinden 8 ml. hacimli bir metal kagikla alinir. Aromasi ve 6zellikleri incelenir.

8. Tadimcinin ¢ayin kalitesi konusunda kesin karara varmasinda, incelenmesi gereken en
onemli ozellik likor rengidir. Tadimet, likoriin rengi ve parlakligini inceleyerek likoriin

dem durumu, dolgunluk ve burukluk 6zellikleri tizerine ilk gézlemleri edinir.

Numunesinin

Ozellikleri Degerlendirme Puanlama

Yesil ¢ay homojen gorinimunde olmali ve
gozle goriillebilen yabanct madde ve lif

icermemelidir. Koyu yesil, sarimsi yesil 10
arast renkte olmalidir.

Kuru Cayin Goriiniisii
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Dem Rengi IBerrak, soluk ye§111ms1, cuha cigegi veya 25
imon sarist renginde parlak olmalidir.

Burukluk, Dolgunluk Hafif acimsi, buruk bir tat olmalidir. 30

Dem Artig'nin (Posa) Homojen, dogal ygsﬂ ygprak renginde

. olmali, kahverengi ve siyah pargaciklar 15

Rengi ve Kokusu . g
icermemelidir.

Demin Aromasi Yesll gaya 6zgl hos, hafif kavrulmus, 20
¢imenimsi bir koku olmalidir.

Duyusal Degerlendirme Analizi Sirasinda Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:

Cay fabrikalarinda, laborantlarin tadim analizi yaparken; ¢ayin soldurmadan baglayarak yar
mamul hale gelinceye kadar gecirdigi tretim agsamalarini takip etmelerinde biytk fayda
vardir. lyi bir tadime1 tadim sirasinda hissettigi tiretim asamalan ile ilgili olumsuzluklarin,
uretimin hangi agamasindan kaynaklandigini anlayabilmelidir. Mesela soldurmada yas
yaprakta meydana gelen kurumalarin kuru ¢ayda pullar halinde kendini gosterecegini
bilmelidir.

Sigara kullananlar tadim analizinden hemen 6nce sigara igmemeli, ayrica kokulu sabun
kolonya gibi koku verici gseyler kullanilmamalidir.
Tadim analizi en nihayetinde duyu organlarimizi kullanarak yaptigimiz bir analizdir.

o Tadim analizinde en ¢ok sorulan sorulardan biri sudur.

Her neviyi puanlarken kendi arasinda mu yoksa en iyi caya gore mi puanlama yapmalyim?
Burada isin dogrusu tadim analizinde biitiin nevileri degerlendirirken en iyi ¢aya gore
degerlendirmek ve ona gore puanlama yapmaktir.

Kalite kontrol laboratuvarlarimizda standart numune bulundurulmasinin amaci budur.

Iste her bir tadim analizinde neviler siralanirken bu en iyi ¢aydan da tadim analizi

hazirlanir ve tadim analizinin her agamasinda bundan faydalanilir.

. Laborantlar kendilerini yetistirmek adina, fabrikalarinda rastladiklart anda yanik
veya yas ¢ikan ¢aylardan numune alip tadim analizlerini yapmali ve bu standart disi ¢aylar
hakkinda fikir sahibi olmalidir.

4.7 EL ILE TOZ CAY ANALIZi YAPILMASI
Gerekli Olan Malzemeler: toz elegi, toz toplama kabi, terazi
1. Tasnif tGnitesinden iki saatte bir alinarak hazirlanan ginlik harman yapilmis

numuneden 100 gr alinarak, géz agikligr 0,35 mm olan elekte en az 2 dk. elenir.
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Elek altina gegen toz cay tartilir ve kaydedilir. Toplam Toz Cay Miktart (m/m)

%: 0,35 mm elek altinda kalan ¢aydir. (%, gr)

2. Cay Fabrikas: Laboratuvar Calisma Formuna (FRM.9-07) iglenir.

5. LEVAZIM MUDURLUGUNDE BULUNAN LABORATUVAR

MALZEMELERI
STOK KODU |ACIKLAMA BiRIM

1 |606.01.01.0001 |BEHER 50 ML AD
3 606.01.02.0005 |MEZUR 250 ML AD
4 1606.01.02.0007 |MEZUR 1000 ML AD
5 1606.01.04.0006 |PIPET 50 ML AD
6 |606.01.05.0005 |BALON JOJE 500 ML AD
7 1606.01.05.0006 |KAYNATMA BALONU 500 ML AD
8 [606.01.05.0008 |KAYNATMA BALONU 500 ML SIiLiFLi AD
10| 606.01.08.0003 | PLASTIK PISET 500 ML AD
11]606.01.09.0003 | CAM HUNI 100 MM AD
12| 606.02.01.0001 |FILITRE KAGIDI TP
13]606.02.01.0004 | GERI SOGUTUCU AD
14| 606.02.01.0005 | GERI SOGUTUCU SILIFLI AD
15]606.02.02.0004 | DESIKATOR VAKUM KAPAK MUSLUKLU AD
16| 606.02.02.0005 | DESIKATOR MUSLUGU 186025 AD
17| 606.02.02.0009 | DESIKATOR KAPAGI 210 AD
18]606.03.01.0001 |PENS KUT UCLU 130 MM AD
19]606.03.01.0002 | SPATUL AD
20(606.03.01.0031 | SILIKAJEL KG
21{609.06.01.0091 |KILITLI NAYLON POSET (1 KT 1000 ADET) KT
221601.01.09.0067 |ETIKET RULO 4x7 (1000'LiK) RL
231606.01.02.0025 |PLASTIK MEZUR 1000 ML AD
241606.02.02.0010 | DESIKATOR KAPAGI 240 AD
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A CAY iSLETMELERI GENEL MUDURLUGU
A CAY FABRIKASI MUDURLUGU
FIRIN ANALiZ FORMU
1. VARDIYA 2. VARDIYA
NUMUNE ALIM FIRIN GIKISI ORTAK BAND NUMUNE ALIM FIRIN GIKISI ORTAK BAND

SAATI RUTUBET (%) § SAATI RUTUBET (%) 9

SORUMLU LABORANT SORUMLU LABORANT

Dokiiman Kodu FRM.9-04
Revizyon No 03
Sayfa No 1/ 1

3. VARDIYA

NUMUNE ALIM FIRIN CIKISI ORTAK BAND

SAATI RUTUBET (%) 9

SORUMLU LABORANT

Not: Finn Ortak Bandindan numune alma; Tum firinlardan ¢ikan ¢aylardan numune alabilecek sekilde belirlenen kismin sag-sol ve orta kisimlarindan kiigtik
tutamlar halinde en az 60 sn. numune alinarak uygun bir kaba biriktirilir. Alinan numune, numune alinan noktada harman edilir ve yetecek kadar numune,

numune kabi ile analiz edilmek Gzere laboratuvara tasinir. Harmanin artan kismi ortak banda iade edilir.

VARDIYA SORUMLUSU Adi Soyadi - imza VARDIYA SORUMLUSU Adi Soyadi - imza

URETIM VE BAKIM KISIM MUDURU

VARDIYA SORUMLUSU

Adi Soyadi - imza

FABRIKA MUDURU



LA GAY ISLETMELERI GENEL MUDURLUGU DoktimanKodu  FRM.9-05
........................... CAY FABRIKASI MUDURLUGU  RevizyonNo 07
TASNIF ANALiZ FORMU SayfaNo i
CAY NEVILERI
DONEM 1 2 3 4
_ VOLUM 1SURGUN  300-320  480-520  440-500 300-320
'DSET GEEELNE (m3100gr) 2SURGUN  330-360  530-590  520-570 330-380
. 3SURGUN 340370  580-620  540-630 370-430
RUTUBET  VILLIK FIRIN CIKISI : %2,5-3,5 ; TASNIF CIK]SI : %25 - 5
TARIH:.....//20.
SAAT  OZELLIK 1 2 3 4
0000 VOLUM (%9
< ' RUTUBET(%)
£ 11:00 VOLUM (%)
_ VOLUM (%)
$ 1300 RUTUBET(%)
1500  VOLUM (%)
RUTUBET(%)
ORTALAMA 51 it (o6
ANALIiZi YAPAN
SAAT  OZELLIK 1 2 3 4
VOLUM (%)
17:00
< RUTUBET(%)
£ 19:00 VOLUM (%)
VOLUM (%)
21:00
$ RUTUBET (%)
23:00  VOLUM (%)
RUTUBET(%)
ORTALAMA 01 i 00y
ANALIiZi YAPAN
SAAT  OZELLIK 1 2 3 4
_ VOLUM (%)
< 0100 RuTUBET(%)
£ 03:00  VOLUM (%)
VOLUM (%)
$ 05:00 RUTUBET (%)
07:00  VOLUM (%)
RUTUBET(%)
ORTALAMA

VOLUM (%)

ANALIZI YAPAN

RUTUBET(%)
GUNUN ORTALAMA DEGERLERI
volUm (%)
ISLETME VE MUDUR YARDIMCISI
BAKIM FABRIKA MUDURU

KISIM
MD.



CAY ISLETMELERI GENEL MUDURLUGU

Cayin Nevisi

Antik Yesil 1
Antik Yesil 2
Turkuaz

Kardelen 1
Kardelen 2

Dust

Org. Zum. Yesili 1

POSTA

Cayin Nevisi

Antik Yesil 1
Antik Yesil 2
Turkuaz

Kardelen 1
Kardelen 2

Dust

Org. Zum. Yesili 1

POSTA
Cayin Nevisi

Antik Yesil 1
Antik Yesil 2
Turkuaz

Kardelen 1
Kardelen 2

Dust

Org. Zum. Yesili 1

CAY FABRIKASI MUDURLUGU
YESIL CAY TASNIF ANALiIZ FORMU

Saat: 9:00
Rutubet Volim
(% m/m) (cm3100gr)

Saat: 17:00
Rutubet Volim
(% m/m) (cm3100gr)

Saat: 01:00
Rutubet Volim
(% m/m) (cm3100gr)

ISLETME VE BAKIM
KISIM MUDURU

fabrika mudur

Dokiiman Kodu FRM.9-10
Revizyon No 03
Sayfa No 1/1
Saat: 11:00 Saat: 13:00 Saat:15:00
Volim Rutubet Volim Volim
(cm3100gr) (% m/m) (cm3100gr) (cm3100gr)
analiziyapan
Adi Soyadi - imza
Saat: 19:00 Saat: 21:00 Saat:23:00
Volim Rutubet Volim Volim
(cm3100gr) (% m/m)  (cm3100gr) (cm3100gr)
ANALIZi YAPAN
Adi Soyadi - imza
Saat: 03:00 Saat: 05:00 Saat:07:00
Volim Rutubet Volim Volim
(cm3100gr) (% m/m)  (cm3100gr) (cm3100gr)

ANALIZI YAPAN
Adi Soyadi - imza

fabrika mudura

YARDIMCISI

1



CAY iSLETMELERI GENEL MUDURLUGU

fefiviih1:1
KURU CAYIN
C}ay_lr! GORUNUSU
Nevisi 10
1
2
3
4
S
6
7
POSTA
KURU CAYIN
Gayin GORUNUSU
Nevisi 10
1
2
3
4
S
6
7
POSTA
KURU CAYIN
C;ay_lr! GORUNUSU
Nevisi 10
1
2
3
4
S
6
7
ISLETME VE BAKIM

KISIM MUDURU

Dokiman Kodu FRM.9-06

........ CAY FABRIKASI MUDURLUGU Revizyon No 02
DUYUSAL ANALIZ FORMU Sayfa No 0/ 60
Tarih.../ ..../ 20...
............. POSTA
Saat: 11:00
DEM BURUKLUK Pzigz:N DEMIN
RENGI DOLGUNLUK AROMASI TOPLAM PUAN
VE KOKUSU 100
25 30 15 20
ANALIZI YAPAN
Saat: 19:00
POSANIN .
DEM BURUKLUK RENGI DEMIN TOPLAM PUAN
RENGI DOLGUNLUK AROMASI
VE KOKUSU 100
25 30 20
15
ANALIZI YAPAN
Saat: 03:00
POSANIN .
DEM BURUKLUK RENGI DEMIN TOPLAM PUAN
RENGI DOLGUNLUK AROMASI
VE KOKUSU 100
25 30 20
15
analiziyapan
FABRIKA MUDUR FABRIKA MUDURU
YARDIMCISI



CAY iISLETMELERI GENEL MUDURLUGU DokimanKodu — FRM.9-11

A CUMHURIYET CAY FABRIKASI MUDURLUGU Revizyon No 03
YESIL/ORGANIK YESIL CAY DUYUSAL ANALIZ
FORMU Sayfa No 1/1
Tarih :.../.......1.
POSTA Saat: 11:00
POSANIN .
KURU CAYIN DEM BURUKLUK RENGIVE DEMIN TOPLAM

CAYIN NEVISI GORUNUSU RENGiI DOLGUNLUK KOKUSU AROMASI PUAN

10 25 30 5 20 100
Antik Yesil 1
Antik Yesil 2
Turkuaz
Kardelen 1
Kardelen 2
Dust
Org. Zumrit Yesil 1

ANALIiZi YAPAN
POSTA Saat: 19:00
POSANIN )
KURU CAYIN DEM BURUKLUK RENGIVE DEMIN TOPLAM

CAYIN NEVisi GORUNUSU RENGiIi DOLGUNLUK KOKUSU AROMASI PUAN

10 25 30 15 20 100
Antik Yesil 1
Antik Yesil 2
Turkuaz
Kardelen 1
Kardelen 2
Dust

Org. Zumrit Yesil 1

POSTA

KURU

CAYIN NEViSi CAYIN
GORUNUSU

Antik Yesil 1

Antik Yesil 2
Turkuaz

Kardelen 1
Kardelen 2

Dust

Org. Zumrit Yesil 1

iISLETME VE URETIM
KISIM MUDURU

10

ANALIZi YAPAN

Saat: 03:00
POSANIN .

DEM BURUKLUK RENGI DEMIN TOPLA
RENG DOLGUNLU VE AROMAS M PUAN
i25 K 30 120 100

KOKUSU
15
ANALIiZi YAPAN
FABRIKA MUDUR FABRIKA

YARDIMCISI MUDURU



|TAFETT?I

Tarih

CAY iSLETMELERI GENEL MUDURLUGU

CAY FABRIKASI MUDURLUGU

LABORATUVAR CALISMA FORMU

Kalite Degerleri

Rutubet %

Volum 100 Gr/Cm3
Ekstrakt %

Cop -Sap %

Oks. Olmamis Parca %
Duyusal Analiz Puani
Toz Cay Miktar %
Rutubet %

Volum 100 Gr/Cm3
Ekstrakt %

COp -Sap %

Oks. Olmamis Parca %
Duyusal Analiz Puani
Toz Cay Miktari %
Rutubet %

Volim 100 Gr/Cm3
Ekstrakt %

Cop -Sap %

Oks. Olmamis Parca %
Duyusal Analiz Puani
Toz Cay Miktar %
Rutubet %

Volum 100 Gr/ Cm3
Ekstrakt %

Cop -Sap %

Oks. Olmamis Parca %
Duyusal Analiz Puani
Toz Cay Miktari %
Rutubet %

Volum 100 Gr/Cm3
Ekstrakt %

Cop -Sap %

Oks. Olmamis Parca %
Duyusal Analiz Puani
Toz Cay Miktari %
Rutubet %

Volum 100 Gr/Cm3
Ekstrakt %

Cop -Sap %

Oks. Olmamis Parca %
Duyusal Analiz Puani
Toz Cay Miktari %

1.nevi

2.nevi

3.nevi

Dokiiman Kodu

Revizyon No

Sayfa No

4.nevi

50.nol
u elek
alti
1l.nevi

FRM.9-07
02
2/2

50.nol
u elek
alti
4.nevi



Tarih

Kalite Degerleri

1.nevi

2.nevi

3.nevi

4.nevi

50.nolu
elek
alti
1.nevi

50.nolu
elek
alti
4.nevi

Rutubet %

Voliim 100 Gr/Cm?

Ekstrakt %

Cdp - Sap %

Oks. Olmamg Par¢a
%

Duyusal Analiz Puam

Toz Cay Miktar %

Rutubet %

Voliim 100 Gr/Cm?

Ekstrakt %

Cop - Sap %

Oks. Olmamg Par¢a
%o

Duyusal Analiz Puam

Toz Cay Miktar %

Rutubet %

Voliim 100 Gr/Cm?

Ekstrakt %

Cop - Sap %

Oks. Olmamg Par¢a
%

Duyusal Analiz Puam

Toz Cay Miktar %

Rutubet %

Voliim 100 Gr/Cm?

Ekstrakt %

Cop - Sap %

Oks. Olmamg Par¢a
%o

Duyusal Analiz Puam

Toz Cay Miktar %

He-ERQ

> 2 >

Rutubet %

Voliim 100 Gr/Cm?

Ekstrakt %

Cop - Sap %

Oks. Olmamg Par¢a

Duyusal Analiz Puam

Toz Cay Miktar %

DUSUNCELER

NOT: Tasnif Analiz Formu’nda (FRM.9-05) vardiya vardiya tutulan rutubet, voliim ve duyusal analiz

degerlerinin giinliik ortalamalari: Laboratuvar Calisma Formu’na ( FRM.9-07 ) islenir.

ANALIzi YAPAN

Adi Soyadi

imza

TASDiK OLUNUR

AdiSoyadi
imza




ak

iJm

1T

CAY ISLETMELERI GENEL MUDURLUGU
CAY FABRIKASI MUDURLUGU

Ait Oldugu Ay :

Tarih

Kalite Degerleri

Rutubet (% m/m)
Volim (cm3/100 gr )
Ekstrakt (% m/m)
Cop-Sap (% m/m)
Okside Olmus Parca (%
m/m)

Duyusal Analiz Puani
Rutubet (% m/m)
Volum (cm3/100 gr )
Ekstrakt (% m/m)
Cop-Sap (% m/m)
Okside Olmus Parca (%
m/m)

Duyusal Analiz Puani
Rutubet (% m/m)
Volim (cm3/100 gr )
Ekstrakt (% m/m)
Cop-Sap (% m/m)
Okside Olmus Parca (%
m/m)

Duyusal Analiz Puani
Rutubet (% m/m)
Volim (cm3/100 gr )
Ekstrakt (% m/m)
Cop-Sap (% m/m)
Okside Olmus Parca (%
m/m)

Duyusal Analiz Puani
Rutubet (% m/m)
Volim (cm3/100 gr )

Ekstrakt (% m/m)

Cop-Sap (% m/m)

Antik
Yesil 1

Antik
Yesil 2

furkuaz

YESIL CAY LABORATUVAR CALISMA

Kardelen 1

Dokiiman Kodu
Revizyon No

Sayfa No

Kardelen 2 Dust

FRM.9-12
03
4/ 60

Organik
Zumrat
Yesili



Okside Olmus Parca (%
m/m)

Duyusal Analiz Puam

Rutubet (% m/m)

Voliim (cm?* /100 gr )

Ekstrakt (% m/m)

Cop-Sap (% m/m)

ORTALAMA

Okside Olmus Parca (%
m/m)

Duyusal Analiz Puam

NOT: Yesil Cay Tasnif Analiz Formu'nda (FRM.9-10 ) vardiya vardiya tutulan rutubet, voliim Yesil Cay
Duyusal Analiz Formunda (FRM.9-11) duyusal analiz degerlerinin giinlitk ortalamalarn Laboratuvar
Calisma Formu'na ( FRM.9-12 ) iglenir.

ANALIZi YAPAN TASDIK OLUNUR

AdiSoyadi . Adi Soyadi
Imza . Imza




MATClJsfe

Tanim

OZELLIKLER
) 1. Slrgin
Volum 2.Surgin
(cm3J100 gr) 3.Slrglin
1.S0rgdn
Ekstrakt 2.SUrgin
(9/9) % min 3.Surgin
) 1. Slrgin
Cop-Sap 2.S0rgin
(9/9) % max 3.Surgin
) 1 Slrgun
Okside Olmamis 2.Surgiin

Parca (g/g) % max 3.Sirgiin
Toz Cay Miktari %(g/g) max.
Nem Orani 9%(g/g) max.

o 1. Slrgin
Nevilerine Gore 2.Sirgin

Uretimve Randiman 3 Siirgiin
Oranlari (%)

Ambalaj

Depolama Omri
Depolama Kosullari
Tasima ve Kullanim
Not-1

Not-2

ORTALAMA

Dokiiman Kodu CZG.8-01

CAY ISLETMELERI GENEL MUDURLUGU Yirirlik tarmi 2UU7.2U1U
YARI MAMUL SiYAH CAY URUN OZELLIKLERI CiZELGESI Revizyon tanm/No Us.U32U24 /11
Sayfa No 171

Camellla sinensis turiinin farkh gesitlerinin genc surglinlerinden tepe tomuimcudu ve onu takip eden taze yapraklar ve taze tek
yaprak, taze iki yaprak ve taze U¢ yaprakh stirgunler ile bunlari birbirine bagk yan taze sap kisimlarinin soldurma, kivirma veya
kesme, oksidasyon kurutma gibi Uretim asamalari ile islenmesi sonucu elde ec ilen Griindiir.Orta ve Doju Karadeniz menselidir.

Lnevi Imalat Kingi 2.nevi 3.nevi Kirmadan Gegen4.nevi ikinci Eleme
1 2 3 4 3.nevi
300-320 480-520 440-500 300-320
330-360 530-590 520-570 330-380 )
340-370 580-620 540-630 370-430
34,00 32,50 32,00 32,00
32,00 30,50 29,50 30,50 )
30,00 29,00 28,00 29,00
1 2 4 3
1 3 5 4 10
1 3 5 4
1 2 4 2
1 3 5 3 6
2 3 6 4
20 5 5 20 5
Firin Cikisi: 2,5-3,5 Tasnif Cikisi: 2,5-5
. . iml. Kir. . . Kir.Geg. 50 N BHK
1.Nevi (%9 2.Nevi (%) %) 3.Nevi (%0 4.Nevi (%0 (%)9 ALTI(L )% Kuru Cay Randimani(%o)
6-10 36-42 42-52 44-50 6-8,0 51-55 1 2120
5-10 35-40 40-50 45-50 6-8,2 52-57 1 3 19,40
5-10 34-40 40-50 46-50 6-8,4 53-58 1 UCJ 18,50
59 350-400 41,0510  45,0-50,0 6-8,2 52,0-57,0 1 19,70

Kraft Torba/Big Bag
4 Y1l
Ortam Sicakhgi/ Rutubetsiz, Korunakli Ambarlarda
Rutubet almayacak sekilde, Ustu értult kamyonlarla tasinir. Harman recetesine gére harmanlanarak kullanilir.
ikinci eleme caylarin nevi dagihim oranlari Siyah Cay/ Organik Siyah Cay Tasnifve Torbalama Talimati (TAL.8-18)' nda belirtilmistir.
50 nolu elek alti cay tozlarina nevi ¢caylarin karisma toleransi maksimum %05 dir.



Dokiiman Kodu CZ2G.8-02

CAY ISLETMELERI GENEL MUDURLUGU

Yararluk Tarihi 20.07.2010
YARI MAMUL YESIL CAY URUN OZELLIKLERI CIZELGESI Revizyon Tarih/No ~ 25.01.2021/02
Sayfa No 171

Camellia sinensis tlrinun farkh cesitlerinin geng stirgiinlerinden tepe tomurgugu ve onu takip eden taze yapraklar ve
taze tek yaprak, taze iki yaprak ve taze ¢ yaprakh drinler ile bunlari birbirine baglayan taze sap kisimlarinin

Tanim soklama, sojutma, kivirma C.T.C. ( Zumrit Yesili cayda uygulanmaz) ve kurutma asamalari ile islenmesi sonucu
elde edilen drindir. Dogu Karadeniz menselidir.
- NEVILER
Ozellikler . . . . N -
Antik Yesil 1 Antik Yesil 2 Turkuaz Kardelen1 Kardelen 2 Dust Zumrut Yesili 1
Voliim 1 Surgun 570-590 450-470 250-270 300-320 380-400 280-300 750-800
(cm3100 g 2.SUrgin 600-610 480-500 280-300 330-350 410-430 290-310 800-850
3.SUrgun 600-610 480-500 280-300 330-350 410-430 300-320 850-900
Ekstrakt 1L Surgun 34.00 35.00 38.00 36.50 35.00 38.00 35.00
(9/g) % min. 2.SUrgun 34.00 35.00 38.00 36.00 35.00 38.00 35.00
3.Surgin 33.00 33.00 37.00 35.00 34.00 37.00 34.00
1. Strgin v
 Nevilerine Gore 2.SUr§Un < u 3 x5 2 1 < ] 0 3 2 258 100
Uretim Oranlari (%0) 3 Siirgiin h s h I s s 3 ; é ©
ORTALAMA 34 25 1 8 30 2 F28 ‘ 100
Randiman Oranlari (%) L Surgun 15.00
2.SUrgun 17.50
3.SUrgun 17
Nem Orani %(g/g) max. Tasnif Cikisi :2,5-5
Kuf ve Maya 103-104
Salmonella- Olmamal
Okside Olmus Parca %0(g/g) max. Bulunmamalidir.
Raf Omrii 2 Yil
Ambalaj Big Bag

Depolama Kosullari
Tasima ve Kullanim

Ortam Sicakhgi / Rutubetsiz, Korunakli Ambarlarda
Rutubet almayacak sekilde, tstt 6rtuli kamyonlarla tasinir.Harman recgetesine gére harmanlanarak kullanilir.



LCAYKURJ

CAY ISLETMELERI GENEL MUDURLUGU
ISLETME VE URETIM DAIRESI BASKANLIGI

TURK GIDA KODEKSI

SIYAH CAY TEBLIGi



Gida, Tarnim ve Hayvancilik Bakanligindan:
TURK GIDA KODEKSI CAY
TEBLIGI
(TEBLIG NO: 2015/30)

Amacg

MADDE 1 - (1) Bu Tebligin amaci; siyah ¢ay, yesil ¢ay, aromalandirilmig siyah ve yesil ¢ay ile
kafeinsiz siyah ve yesil ¢ayin teknigine uygun ve hijyenik sekilde tiretim, hazirlama, isleme, etiketleme,
muhafaza, depolama, tagima ve piyasaya arzi ile ilgili sartlar1 ve Giriin 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Teblig siyah ¢ay, yesil ¢ay, aromali siyah ve yesil ¢ay ile kafeinsiz siyah ve
yesil ¢cay1 kapsar.

(2) Kurutulmus bitki ve/veya meyve ilave edilmis siyah ve yesil ¢aylar, ¢oziinebilir ¢aylart ve ¢ay
ekstraktlarini kapsamaz.

Dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Teblig, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 uncii mukerrer sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Turk Gida Kodeksi Yonetmeligine dayanilarak hazirlanmigtir.

Tanimlar

MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gegen;

a) Styah ¢ay: Camellia sinensis tiiriiniin farkli ¢esitlerinin geng siirgiinlerinden tepe tomurcugu ve
onu takip eden taze yapraklar ve taze tek yaprak, taze iki yaprak ve taze i¢ yaprakl: siirginler ile bunlar
birbirine baglayan taze sap kisimlarinin soldurma, kivirma, pargcalama, oksidasyon ve kurutma gibi
uretim agamalari ile islenmesi sonucu elde edilen Giring,

b) Siizen Poget: Bu Teblig kapsaminda tretilmis uygun boyuttaki ¢aylar belli gramajlarda igceren
ve igerdigi trtintin kendine has renk, tat ve aromasini sicak suda ortama filtre etme 6zelligine sahip gida
ile temas1 uygun madde ve malzemeden iiretilmis iplikli ya da ipliksiz poseti,

c¢) Kafeinsiz siyah/yesil ¢ay: Kafein miktar1 kuru maddede agirlik¢a % 0,1°yi gegmeyen ¢ayi, ¢)

Yabanci madde: Orijini ¢ay olmayan, bitki ve hayvan kaynaklt maddeler, tas, plastik ve
benzeri maddeler ve yapay maddeler gibi her tiirli maddeyi,

d) Yesil ¢ay: Camellia sinensis turtinin farkli gesitlerinin geng strgtinlerinden tepe tomurcugu ve
onu takip eden taze yapraklar ve taze tek yaprak, taze iki yaprak ve taze ti¢ yaprakli stirgiinler ile bunlari
birbirine baglayan taze sap kisimlarinin, enzim inaktivasyonu, kivirma, pargcalama, kurutma, gibi Gretim
agsamalari ile islenmesi sonucu elde edilen okside olmamisg tGriini

ifade eder.

Uriin ozellikleri

MADDE 5 — (1) Bu Teblig kapsamindaki trtnler;

a) Kendine has gorints, renk, tat ve kokuda olacaktir.

b) Yabancit madde icermeyecektir.

c¢) Ek-1"de yer alan fiziksel ve kimyasal 6zelliklere uygun olacaktir.

Katki maddeleri

MADDE 6 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tiriinlere higbir katki maddesi katilamaz.

Aroma vericiler ve aroma verme o6zelligi tasiyan gida bilesenleri

MADDE 7 — (1) Bu Teblig kapsamindaki tirtinlerde kullanilacak, aroma vericiler ve aroma verme
ozelligi tastyan gida bilesenleri, 29/12/2011 tarih ve 28157 3 tnct miukerrer sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan, Tiurk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tagiyan Gida Bilesenleri
Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Bulasanlar

MADDE 8 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tiriinlerdeki bulasanlarin miktarlari, 29/12/2011
tarih ve 28157 3 uncii mukerrer sayilt Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Bulaganlar
Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Pestisit kalintilar:

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tGrtinlerdeki pestisit kalintt miktarlari, 25/8/2014
tarihli ve 29099 mikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin
Maksimum Kalint1 Limitlert Yonetmeligi’nde yer alan hikiimlere uygun olur.

Hijyen

MADDE 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan trtinler; 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili
Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeligi ve 29/12/2011 tarihli ve 28157 3. Miikerrer
sayilt Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi’nde yer
alan hiikiimlere uygun olur.



Ambalajlama

MADDE 11 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan urtinlerin ambalajlari, 29/12/2011 tarihli ve
28157 3 unci mukerrer sayilt Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Y 6netmeligi’nde yer alan hikkiimlere uygun olur.

(2) Bu Teblig kapsaminda yer alan ve dogrudan tiiketime sunulan uriinler, piyasaya hazir
ambalajl olarak arz edilir.

Etiketleme

MADDE 12 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan trtnler; 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 tinci
mitkerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Turk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi’nde yer alan
hitkiimleri ile birlikte agagidaki hitkiimlere de uygun olur. Bu hitkiimlere ilave olarak;

a) Stizen poset icinde satisa sunulan siyah ve yesil caylarin etiketinde, kullanim sekline gore
"demlik stizen poset" veya "siizen poset" ifadesi Grtin ismi ile ayn1 yiizde yer alir.

b) Bu Teblig kapsaminda yer alan riinler aroma igeriyorsa tiriin ismi ". .. aromali siyah/yesil ¢ay"
seklinde ifade edilir.

¢) Bu Teblig kapsamindaki trtinlerin diger kurutulmus bitki ve/veya meyve pargalariyla karigim
olarak uretilmesi halinde tiriin “siyah ¢ay” ya da “yesil ¢cay” olarak isimlendirilmez. Bu karigim tiriinlerin
etiketinde Uriin ad1 ayni renk ve ayni yazi karakterinde olmak sartiyla ... ... ve siyah/yesil ¢ay karigimi1”
ve/veya “siyah/yesil cay ve ...... karigim1” geklinde isimlendirilir.

Tasima ve depolama

MADDE 13 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan trtinlerin taginmasi ve depolanmasi, Turk Gida
Kodeksi Yonetmeliginin gidalarin taginmasi ve depolanmasi ile ilgili hitkkiimlerine uygun olur.

Numune alma ve analiz metotlar:

MADDE 14 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan trtnlerden numune alinmasinda Turk Gida
Kodeksi Yonetmeligi’nin Numune Alma ve Analiz Metotlart Bolimiindeki kurallara uyulmalidir.
Numune, uluslararast kabul gérmiis metotlarla analiz edilir.

Yiiriirliikten kaldirilan teblig

MADDE 15 — (1) 12/8/2008 tarihli ve 26965 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Turk Gida
Kodeksi Siyah Cay Tebligi (Teblig No: 2008/42) yurarlikten kaldirilmistir.

Idari yaptirinm

MADDE 16 — (1) Bu Teblige aykirt davrananlar hakkinda 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayili
Kanunun ilgili maddelerine gore idari yaptirim uygulanir.

Gecis hiikiimleri

GECICI MADDE 1 — (1) Bu Teblig kapsaminda faaliyet gosteren isletmeciler, bu Tebligde yer
alan yesil caya iliskin hiikkiimlere 31/12/2016 tarihine kadar uymak zorundadir.

(2) Bu Tebligin yayimi tarihinden 6nce faaliyet gosteren gida isletmecileri, bu Teblig hikkiimlerine
uyum saglayana kadar 12/8/2008 tarihli ve 26965 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida
Kodeksi Siyah Cay Tebligi (Teblig No: 2008/42) hikiimlerine uyarlar.

Yiiriirlik

MADDE 17 — (1) Bu Teblig yayimu tarihinde yurirlige girer.

Yiiriitme

MADDE 18 — (1) Bu Teblig hukiimlerini Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakani ytiritiir.



EK-1

OZELLIKLER DEGERLER
Siyah cay Siyah Cay Yesil Cay Yesil cay
(Siizen poset) (Siizen poset)
Toplam Toz Cay Miktar (g/g)(%)
En ¢ok 14 En ¢ok 35 En ¢ok 14 En ¢ok 35
(Tanecik Boyutu <355 )
Okside Olmanug Parga (g/g) (%) En ¢ok 8 En ¢ok 8 - -
Toplam Kiil (Kuru Maddede) (g/g) Enaz4-En | Enaz4-Encok | Enaz4-En | Enaz4-Encgok
(%) ¢ok 8 8 ¢ok 8 8
@
Su Ekstrakii™ (Kuru Maddedc) En az 29 En az 32 En az 32 En az 32
(g/g) (%)
(}5‘;“ Seliloz (Kuru Maddede) (/8) | g 1 165 | En gok 15,0 En cok 16,5 En ok 15,0
1)
Suda Co.zur.len Kulde Alkalilik Enaz 1-En En az 1-En ¢ok Enaz 1-En En az 1-En ¢ok
(KOH Cinsinden) (Kuru Maddede)
¢ok 3 3 ¢ok 3 3
(%0)
% 10°luk Hidroklorik Asitte
Coziinmeyen Kul (Kuru Maddede) En ¢ok 1 En ¢ok 1 En ¢ok 1 En ¢ok 1
(g/g) (%)
Kafein (Kuru Maddede),.(g/g) (%) Enaz 1,6 Enaz 1,6 Enaz 1,6 Enaz 1,6
Suda Coziinen Kiil (Toplam Kiile i
E 45 E 45 E 45 E 45
Gore). (e/) (%) naz naz naz n az
Nem Orant (g/g) (%) En ¢ok 7 En ¢ok 7 En ¢ok 7 En ¢ok 7
Toplam Polifenol (Kuru
- - E 11 E 11
Maddede),(g/g) (%) faz faz
Toplam Katesin (Kuru i i En az 7 En az 7
Maddede).(g/g) (%)

Fiziksel ve Kimyasal Ozellikler'¥

(1) : Ekte yer alan 6zellikler kafeinsiz siyah cay (kafein ve ekstrakt degerleri hari¢) ve aromali siyah ve yesil cayi da

kapsamaktadir.

(2) : Kafeinsiz caylarda ekstrakt miktari Ek’te belirtilen degerlerden % 1,6 daha az olmal
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SIYAH (’:AY/ORGANiK SIYAH (’:AY TASNIF Revizyon Tarihi/No 28.10.2025/15

VE TORBALAMA TALIMATI
Baski No 00

Tasnif; firinlanan caylarin olgtleri Tesekkulimuzce belirlenmis eleklerden gegirilmek suretiyle
incelik, kalinlik ve kalitelerine gore ayrilma islemidir.

Kurutma islemi tamamlanmis caylarda rutubet orani % 2,5 - 3,5 araliindadir. ideal kurutulmus
bir cayin firin c¢ikisi rutubet orani % 3 tir. Caylar ihtiva ettikleri lif ve ¢Oplerden en iyi sekilde
ayiklanabilmesi ve iyi sekilde tasnif edilebilmesi icin, ¢aylarin firin ¢ikisi rutubet oranlari belirtilen
bu araligin disina tasmamalidir.

1 Organik Uretime baslamadan 6nce Unitede eger konvansiyonel Uretim yapilmis ise bitln
sistem konvansiyonel tretimden eser kalmayacak sekilde temizlenir.
Firindan gelen cay esit oranda midiltonlara dagitilir, midiltonlarin delik caplart 5 mm dir.

Pakkalarda strgun donemleri itibariyle her bir nevi cay i¢in kullanilan elek delik ¢aplari;

Kullanilan Elek Delik Capi

Gayin Nev’i 1. Strgin 2. Siirgiin 3. Sirgin
50 Numara Elek Alti(1. Nevi) 300 [im 300 [im 300 |im
1. Nevi 1,2 mm I mm 1 mm

2. Nevi 2,5 mm 2,25 mm 2,25 mm

3. Nevi 2,5 mm 2,5 mm 2,5 mm

4. Nevi 1,2 mm 1,2 mm 1,2 mm

50 Numara Elek Alti(4. Nevi) / 300 [im 300 [im 300 |im

4. Elek gozlerinin daima acgik olmasi igin, elekler otomatik firca ile, ihtiya¢ duyuldukca da
normal firca ile temizlenir

5. Kirici sayisi ve ayarlari Uretim sartlarina gore ayarlanir. Kuru gayin, fazla kirilarak toz haline
getirilmesi Onlenir

6. Surgun sdresince sistemdeki kiricilardan gegmesine ragmen Midiltonlardan gegememis kaba
caylar, bunlar icin 6zel satmalinmis ambalajlarda biriktirilip, surgiin dénemi sonunda tekrar
firinlanarak ihtiva ettikleri caylardan tamamen arindirtlir ve tamamen atik haline getirilir.
Atiklar hakkinda Genel Mudurluk talimatina gore islem yapilir.

7. Surgin siresince sistemdeki kiricilardan gecmesine ragmen Midiltonlardan gecememis kaba
caylarin yeniden firinlanip tekrar kiricilardan gegirtilmesi sonucu dretilen gaylara tekrar elenen
(ikinci eleme) caylar denir.

Tekrar Elenen(ikinci Eleme) Caylarin Oranlari;

Cayin ismi Orani

4.Nevi(ikinci Eleme) 4. nev’inin normal Uretiminin en fazla %2’si kadar olacaktir

3.Nevi(ikinci Eleme) 3. nev’inin normal Uretiminin en fazla %4°0 kadar olacaktir.

HAZIRLAYANLAR KONTROL EDEN ONAYLAYAN

. . . . GENEL MUDUR Sayfa
KALITE KONTROL ISLETME VE URETIM N N o
GENEL MUDUR

SUBE MUDURU DAIRESI BASKANI YARDIMCISI 1/6
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8. 50 numarali elegin altina disen tozlar;

a) lLnevi 50 numara elek alti cay tozlari diger nevi caylarda oldugu gibi ayni sekilde
ambalajlanacak, tartilacak ve kayit altina alinacaktir.

b) 4.nevi 50 numara elek alti cay tozu, her bir ambalaj yaklasik 500 kg olacak sekilde
ambalajlanarak, bedeli de her yil makamca belirlenecek fiyat esas alinarak kayitlara alinir.

9. Big bag ambalajlamada cay nevilerinde standart agirlik uygulamasi s6z konusu degildir.

10. Uretilen caylarin ambalajlanmasinda yeni veya kullanilmis olmak uzere iki gesit
bigbag kullanthr.

a. Kullanilmis bigbaglarin tekrar kullanilmasi durumunda;
1. Kullanilmis bigbaglar éncelikle i¢cindeki naylondan ayrilir i¢c naylon hurda olarak satiimak
Uzere uygun ortamlarda depolanir.
2. I¢ naylonu alinmis bigbaglar ise iyice temizlenerek iglerine yeni i¢ naylon yerlestirilir.
3. ¢ naylon ile bigbagin bosaltim hunileri birlikte bizistirilip kugu basi seklinde baglanir.
4. Baglamada torbalarin paketleme fabrikalarinda /bosaltilacagi da dikkate alinarak
kesinlikle digim atilmadan halka seklinde baglamaya 6zen gosterilir.
b. Tamamen yeni bigbaglarin kullanilmasi durumunda;
1. Yeni bigbaglarda bosaltma hunisi bagh durumdadir.

11. Bigbagler, dncelikle hava kompresorleri ile sisirilerek hem naylonlarinin saglamhgi
kontrol edilir hem de i¢c naylon ile dis torba yuzeylerinin sikisan hava sayesinde
birbirleriyle dértismesi nedeniyle daha verimli bir dolma saglanir.

12. Yeni tasnif otomasyon sisteminin tam olarak aktif oldugu fabrikalarda dolum, depolama ve
sevk islemlerinin tamami bu otomasyon sistemi ile takip edilecektir.

Bunun igin;

a. Torbalar ¢ay doldurulmak tzere doldurma silolarinin torba doldurma kisimlarina uygun
sekilde baglanir.

b. Torbanin baglandigi silodan akan cay cesidine gore torba 6n bilgilendirme etiketi ile
etiketlenir. Bu etiketler Uriin cesidine gore farkh renklerden segilir.;

c. Renkler;

(1) Konvansiyonel Siyah Cay etiketi Beyaz,

(2) Organik Siyah Cay etiketi Sari,

(3) Konvansiyonel Yesil Cay; Mauvi;

(4) Organik Yesil Cay Yesil kagitlar kullanihr.

d. On Bilgilendirme Etiketinde asagidaki bilgiler yer alr;

(1) Fabrika adi

(2) Parti No(Yil/Numara= Her gunin uretimi ayni parti kabul edilir ve 1 den baslar,
gunluk degisir) Ornek (2026/1)

(3) Torba Sira,

(4) Nevi cayin cesidi ve nevi’si bulunur.

e. Dolum silolarina baglanan bigbaglar siklikla kontrol edilerek torbada bosluk olmayacak
sekilde doldurulmasi saglanir. Bunun i¢in o6zellikle 2. ve 3. Nev’i caylarda ara ara
titresim sistemleri c¢alistirilarak torba icindeki ¢aylarin torba igine tam olarak yayilmasi
saglanir.

HAZIRLAYANLAR KONTROL EDEN ONAYLAYAN

: . . . GENEL MUDUR Sayfa
KALITE KONTROL iSLETME VE URETIM B N)()
GENEL MUDUR }

SUBE MUDURU DAIRESI BASKANI YARDIMCISI 2/6
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f. Dolan torbalar dolum sistemlerinden alinarak Tesekkulimuzce belirlenen Kkalite
standartlarini saglayip saglamadigi ilgililerce kontrol edilerek uygunlugu halinde caydan
yeterince numune alinarak dncelikle voliumu o6lcilar ve tartilan bigbag bilgilerine tartim
sirasinda islenir.

g. Alinan numune etiketlendikten sonra diger 6zelliklerinin belirlenmesi icin laboratuvara
gonderilir.

h. Fizikse Ozellikler itibariyle uygun olmayan yari mamul Grin Uygun hale déndstartulmek
tzere agzi da uygun sekilde baglanarak Uygun Olmayan Urin bekleme yerinde
bekletilir.

i. Fiziksel ozellikleri uygun olan bigbaglar tartilmak tzere kantara alinir. Gerekli etiket
bilgileri tasnif otomasyon sisteminde segilerek tartimi yapihr RFID etiket okuyucuya
okutularak kayit altina alinir. Yarimamul Urin bigbag etiketi sistemde yazdirilarak, etiket
torbanin etiket cebine koyulur. RFID etiket ise;

j. Fotograflarda da goraldigu tzere torbalarin bogaz kisminda bulunan ek yerlerindeki iki
bezin arasindaki bosluga yerlestirilecek sekilde Delgi makinesi veya daha uygun bir
aletle RFID etiketlerin mevcut deliklerine uygun olarak iki delik acilacak RFID etiket bu
aralija yerlestirilerek her iki delikten de kablo bagr ile saglam bir sekilde (depolama-
sevk vs. gibi islemlerde diismeyecek sekilde) torbaya baglanarak sabitlenecektir.

Calismadi§i anlasilan RFID etiketler ayrilarak aylik rapor halinde isletme ve Uretim Dairesi
Baskanligina bildirilecektir.

Baglanma seklini gosteren fotograflar ekte bulunmaktadir.

Torbanin baglanmasi; i¢ naylonun bogaz kismi kablo bagi ile sikica baglandiktan
sonra naylon ve big bag dolum bacasi birlikte blazustirilip, torbanin kendi baglama
ipi ile bir kere baglandiktan sonra bir defa da kugu basi seklinde katlanarak forali
daguamle (tekrar acilabilir digim) baglanir.

Uygun Uriin olarak ayrilan caylar, Uretilen Yari Mamul Organik/Konvansiyonel Siyah Cay
Formu’na (FRM.8-27) vardiya ustasi tarafindan islenir. Bu islem sirasinda cayin 2. Eleme
olup olmadigr da o6zellikle belirtilir. Tasnif Otomasyon Sisteminin tam olarak c¢alistigi
fabrikalarda bu islem sistem tarafindan da otomatik olarak yapilacaktir. Ancak her ne sekilde
olursa olsun FRM.8-27 ilgililer tarafindan elle de doldurulacaktir.

Etiket bilgileri vurulan ve a§zi baglanan torbalar her bir nevi ayri ayri olmak tzere tasnifin
uygun bir yerinde ambar iscileri tarafindan alinincaya kadar istif edilir.

Uretilen Grunler Ambar Memuru tarafindan sayilarak/tartilarak teslim alinir.

Teslim alinan Yari mamul drtnlerle ilgili Organik/Konvansiyonel Gunlik Tasnifli Cay
Uretim ve Ambar Giris Pusulasi Formu (FRM.8-39) doldurularak ilgililer tarafindan
imzalanarak uretilen caylar kayit altina alinmis olur.

Gunlik Gretim bilgilerini iceren, isletme ve Bakim Onarim Kisim Miudirligine teslim
edilen; Organik/Konvansiyonel Yas Cay Bosaltma Formu (FRM.8-23), Uretilen Yari Mamul
Organik/Konvansiyonel Siyah Cay Formu (FRM.8-27) ve Organik/Konvansiyonel Gunluk
Tasnifli Cay Uretim ve Ambar Giris Pusulasi Formu (FRM.8-39) kontrolleri ve girisleri
yapildiktan sonra; vardiya sirasina gore altta FRM.8-23, ortada FRM.8-27 ve en ustte
FRM.8-39 olmak Uzere sirasi ile zimba ya da atagla birlestirilerek ayni dosyada dizenli bir
sekilde dosyalanir.

Cay imalat Ustasi (TAN.8-05), Vardiya Sorumlusu, Ambar Memuru, Muhasebe Mudiri ve
Uretim ve Bakim Kisim Midiriunce de bu talimatin uygulanmasindan sorumludur.

HAZIRLAYANLAR KONTROL EDEN ONAYLAYAN
. . . . GENEL MUDUR Sayfa
KALITE KONTROL iISLETME VE URETIM o No
o ] ) GENEL MUDUR
SUBE MUDURU DAIRESIi BASKANI 3/6

YARDIMCISI
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Resim 1-2

Bosaltma Hunisi Baglama

Resim 3
Torbanin Sisirilmesi

HAZIRLAYANLAR

KALITE KONTROL ISLETME VE URETIM
SUBE MUDURU DAIRESIi BASKANI

Resim 4
RFID etiket deliklerinin acilmasi

KONTROL EDEN ONAYLAYAN
GENEL MUDUR Sayfa

GENEL MUDUR No
4/6

YARDIMCISI
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Resim 5-6 Delikler ve RFID Etiketi

Resim 7-8 Baglanmis RFID Etiketin Gorinusi

(«MOKKK000J091000K3

Resim 9-10 Torba Bilgi Etiketleri

HAZIRLAYANLAR KONTROL EDEN ONAYLAYAN

: . . . GENEL MUDUR Sayfa
KALITE KONTROL iSLETME VE URETIM ,\,3()
5/6

SUBE MUDURU DAIRESIi BASKANI

GENEL MUDUR
YARDIMCISI
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Resim 11 Resim 12
ic Naylonun Kablo Bagi ile Baglanmasi Uygun Olmayan Baglama Sekli

Resim 13 Uygun Baglama Sirasi

IfTHMNItitm @i

Resim 14 Uygun Sekilde Baglanmis Bir Torba Géruntisu

HAZIRLAYANLAR KONTROL EDEN ONAYLAYAN

. . . . GENEL MUDUR Sayfa
KALITE KONTROL ISLETME VE URETIM N N o
GENEL MUDUR

SUBE MUDURU DAIRESI BASKANI YARDIMCISI 6/6
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BEYAZ CAY URETIM TALIMATI Revizyon Tarihi /No 27.08.2018 /01
Baski No 00

Beyaz cay Uretimi iki asamada gergeklesmektedir.

1 Soldurma
2. Kurutma

1. Soldurma:

a) En uygun soldurma sekli dogal soldurmadir. Soldurma Unitesi son derece hijyen,
havadar bir ortam olmaldir.

b) Taze cay tomurcuklari Ust Uste gelmeyecek sekilde tretim icin uygun olan temiz bir
zemine (bambu sepet, beyaz kagit v.s) gayet ince bir sekilde serilmelidir.

c) Soldurmaigin en uygun ortam sicakligi 25-350C olmalidir. Taze ¢ay tomurcuklari higbir
sekilde ylksek veya dustk sicakliga maruz birakilmamali ¢lnkd bu durum, tomurcuklarin
kararmasina ve aromanin yok olmasina neden olmaktadir.

d) Dogrudan gines 1si§i altinda soldurma yapilmamalidir. Glinesin dogrudan etkisini
azaltacak sekilde % 55-60 oraninda golgeleme yapilmahdir. Yagisli giinlerde gdlgeleme
kaldiriimalidir.

e) Dogal soldurma siiresi uygun sartlarda 36-40 saat olmali ve nihai nem orani ise % 10-12
ye dusmelidir.

f) Beyaz cayin solduruldugu ortamda rutubet % 40- 50 araliginda tutulmahdir.

3. Kurutma:

Vv (
a) Kurutma ikinci o6nemli asamadir. Soldurmada nem orani % 10-12 ye disen
tomurcuklarin nem oranini yari yariya azaltmak icin 40-450C de yaklasik 3-4 saat etiivde
kurutmadir.
b) Kurutmadaki nihai nem orani % 5-6 olmalidir.
c) Kurutulan tomurcuklar gayet dikkatli bir sekilde kirllmadan ezilmeden fazla 100-150
gr’hik cam kavanozlarda ambalajlanip etiketlenir.

Cam kavanoz Etiket Bilgileri:

-Kavanoz Numarasi, ( 1 den Baglayarak.....)

-Cam kavanozun agirhg,

-icindeki cayin agirhg,

-Toplam agirhik, ayri ayri agik, net ve kazima silme olmadan yazilarak her bir kavanoz ayri
ayr balonlu pat pat naylonla sarilarak kirilmayacak sekilde kolilenir. Koli etiketlenerek
uygun bir yerde sevk edilmek Uzere bekletilir.

Koli Etiket Bilgileri:

-icindeki Kavanoz Sayis

-Her bir kavanozdaki net beyaz ¢ay miktari
-Toplam Beyaz Cay Miktari yazilir.

HAZIRLAYANLAR ONAYLAYAN Sayfa

ISLETME VE URETIM GENEL MUDUR GENEL MUDUR No
DAIRES|I BASKANI YARDIMCISI "1
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A YARI MAMUL CAYLARIN AMBARLAMA SARTLARINDAN DOGAN
UYGUNSUZLUKLARDA YAPILACAK iSLEMLER

isletmelerde ambar gérevlileri tarafindan ambarlarda uygunsuzluk tespit edildiginde;

1- Isletme Midurlugu Degerlendirme Komisyonu kurulur ve Calisma Metoduna gére
hazirladidi raporu bir yazi esliginde isletme ve Uretim Dairesi Baskanligi’na sunar.

2- isletme ve Uretim Dairesi Baskanhgi gerek gorduginde 2 Nollw Komisyonu
gorevlendirir.

3- Gorevlendirme ile 2 no’lu Komisyonun raporu esas alinir.

4- isletme ve Uretim Dairesi Baskanli§i, Degerlendirme Komisyanu Raporu / 2 No’lu

Komisyon Raporu dogrultusunda Makam Oluru alir.
5- Makam Oluru, gere§i yapilmak tzere ilgili isletmeye gonderilir. V V

6- isletme ve Uretim Dairesi Baskanhgi gerek goriirse durumu inceleWlek veWorugturmak
Uzere Teftis Kurulu Baskanhgi’na iletir. Bu durumda, Teftis Kurulu Baskanhgi’nin hazirlayacagi
tahkikat raporu dogrultusunda geregi yapilr.

7- Caylarin tekrar firinlanmasi karari verilen durumlarda Yeniden Firinlama Talimatina
(TAL.8-42) gore islem yapilir.

8- imha gerektiren durumlarda isletme tarafindan, imha Talimati (TAL.8-52) uygulanir.

ISLETME MUDURLUGU DEGERLENDIRME KOMISYONU: Yari Mamul Cay ve
Ambalaj Malzemelerinin uygunsuzlugunda durum tespiti icin lIsletme Mudirligi tarafindan
kurulur. Komisyon; Fabrika Mudir Yardimcisi, isletme Kisim Maudiri, Muhasebe Kisim
Mudara ve Ambar Memurundan olusur.

2 NO’LU KOMISYON: Yari Mamul Cay ve Ambalaj Malzemelerinin uygunsuzlugunda
durum tespiti icin, her yilin Ocak ayinda, isletme ve Uretim Dairesi Baskanhgi’nin teklifi ve
Makam Onayiyla kurulur.

Komisyon; lsletme ve Uretim Dairesi Baskanhgi’ndan 1 asil/1 yedek personelin
baskanhginda, Muhasebe ve Mali iler Dairesi Baskanhgi’ndan 1 asil/1 yedek, Atatiirk Cay ve
Bahce Kdltlrleri Arastirma Enstitisi Madiarluagid’nden 1 asil/l yedek ve ilgili Cay Fabrikasi
Miduarliagi’nan belirleyece§i fabrika elemanlarindan 2 personelden (isletme ve Muhasebe Kisim
Mudurlukleri) olusur.

ISLETME MUDURLUGU DEGERLENDIRME KOMISYONU / 2 NO’LU
KOMISYON CALISMA METODU:

1- Ambalajlarin uygunlugu kontrol edilir. Gerek goruldigi takdirde torbalar tek tek agilarak
yari mamul ¢ay kontrol edilir.

2- Yari mamul cayin rutubeti élcalar ve duyusal analiz yapilir.

3- Gerek gorildigid durumlarda yari mamul ¢ayin mikrobiyolojik analizleri yaptirihir.

4- Yapilan tespitler sonucunda islenip tekrar uygun hale getirilecek yari mamul cay, imha
edilecek yari mamul cayin ve ambalaj malzemelerinin miktarlarinin belirtildigi bir rapor
duzenlenir.

B. MAMUL CAYLARIN AMBARLAMA SARTLARINDAN DOGAN
UYGUNSUZLUKLARDA YAPILACAK i$LEM LER;

1-Bolge Mudiurligid Degerlendirme Komisyonu uygun olmayan mamul caylarin durum
tespitini yapar. Diizenledigi Uygun Olmayan Uriin Formlarini (FRM.8-43) uygunsuzlugun
nedeninin belirtildigi bir yazi ile Pazarlama Dairesi Baskanligi’na bildirilir.
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2- Pazarlama Dairesi Baskanligi, Makam Oluru ile ihtiya¢ halinde yilda enaz bir kez olmak
uzere gerek gordugi bolge mudurliklerine 1No’lu Komisyonu gérevlendirir.

3- 1No’lu Komisyon, firinlanacak ve imha edilecek caylarin ayri ayri belirtildigi, ¢calisma
metoduna gore hazirladigi raporu bir yazi esliginde Pazarlama Dairesi Baskanligi’na ve ilgili
Bélge Mudurlugi’ne sunar.

4- Pazarlama Dairesi Baskanhgi, 1 No’lu Komisyonun Raporu dogrultusunda Makam Oluru
alr.

5- Pazarlama Dairesi Baskanhg: ilgili Makam Olurunu;

» Uygun yarl mamul caylara ve islenip tekrar uygun hale getirilebilecek caylara
geredi yapilmak tizere isletme ve Uretim Dairesi Baskanligi’na,

« imha edilecek yari mamul caylara ve ambalaj malzemelerine geredi yapilma (zere ilgili
BGlge Mudurlugu’ne gonderir. _

6- Isletme ve Uretim Dairesi Baskanligi, uygun goérdugu bir Isletmede yari mamul ¢aylarin,
Yari Mamul Caylarin Tekrar Firinlanmasi Talimati’na (TAL.8-42) gore firinlardan gegirilmesini
saglar.

7- Firinlardan gegirilen caylarin  mikrobiyolojik olarak standartlara uygunlugunun
kontroltiinin saglanmasi icin firinlama isleminden sonra Atatiirk Cay ve Bahge Kaultirleri
Arastirma  Enstitisu  Maduarlagu  tarafindan  numune alinarak mikrobiyolojik —analizleri
yapilacaktir.

8- Bolge Miidurliigii, imha edilecek ariinleri, imha Talimatina (TAL.8-52) gore, imha eder.

9- Pazarlama Dairesi Baskanligi gerek gorirse durumu incelemek ve sorusturmak uUzere
Teftis Kurulu Baskanligina iletir. Bu durumda, Teftis Kurulu Baskanliginin hazirlayacagi
tahkikat raporu dogrultusunda geregi yapilir.

BOLGE MUDURLUKLERI DEGERLENDIRME KOMISYONU: Yari Mamul,
Mamul cay ve ambalaj malzemelerinin uygunsuzlugunda durum tespiti icin Bolge Mudirltgu
tarafindan kurulur. Midur Yardimcisi, Satis Kisim Mudird, Muhasebe Kisim Muduri ve Ambar
Memurundan olusur.

1 NO’LU KOMISYON: iade ve uygun olmayan mamul caylarin durum tespiti icin her
yilin Ocak ayinda Pazarlama Dairesi Baskanligi’nin teklifi ve Makam Onayiyla kurulur.

Komisyon; Pazarlama Dairesi Baskanligi’ndan 1 Asil /1 Yedek personelin baskanhginda,
isletme ve Uretim Dairesi Baskanhgi’ndan 1 Asil /1 Yedek, Atatiirk Cay ve Bahge Kiltirleri
Arastirma Enstitlisu Madurltagi’nden 1 Asil /1 Yedek ve Bolge Mudurlugi’niin belirleyecegi
Bolge Mudurligu elemanlardan 2 personelden (Satis ve Muhasebe Kisim Mdudurluklerinden)
olusur.

BOLGE MUDURLUGU DEGERLENDIRME KOMISYONU CALISMA METODU:

1- Zarar gérmemis paketlerin agiimamasina ve ambalajlarin bozulmamasina 6zen gosterilir.

2- Uygunsuzluk dis kolide ise koli degistirilir,

3- Koli icindeki paketlerde uygun olmayan uUrinler var ise; komisyon tarafindan Uygun
Olmayan Uriin Formu (FRM.8-43) diizenlenerek ambarda uygun olmayan Griin bolimiinde
muhafaza edilir.
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4- Koli icerisinde eksik paketlerin olmasi halinde tespit yapilir ve TAL.8-53 gdre islem
yapilir.

5- lade edilen gaylarin cinslerinin ve miktarlarinin belirlenmesi, ilgili Bolge Mudirligunan
sorumlulugunda olup komisyon baskanina ¢alisma 6ncesi sunar.

1NO’LU KOMIiSYONUN CALISMA METODU:

1- Paketler tek tek acilarak kontrol edilir.

2- Paketleme Fabrikasi Muayene ve Deney Kontrol Planlari (PLN.9-06) icerisinde yer alan
“Giris Kontrol Planina “gdre gerekli analizler yapilir.

3- Uygun mamul cay, islenip tekrar uygun hale getirilebilecek mamul cay, imha edilecek
mamul cay ve imha edilecek ambalaj malzemelerinin miktarlari tespit edilerek bu konuda
ayrintili bir rapor diizenlenir.

C.DOGAL AFETLER SONUCUNDA OLUSAN UYGUNSUZLUKLARDA
YAPILACAK i$LEMLER:

isletmelerde/Bolge Miudiirliiklerinde dogal afetler (yangin, sel, deprem, heyelan vb...)
sonucunda olusan uygunsuzluklarda, isletme/Bolge Mudirligi tarafindan imha Talimati
(TAL.8-23) uygulanir.

D.PAKETLEME FABRIKALARINA SEVK EDILEM YARI MAMUL CAYLARIN
UYGUNSUZLUGUNDA YAPILACAK i$! LER:

1. Cay Fabrikalarindan, Paketleme Unitelerine tasinan yari mamul caylar Gay Paketleme
Fabrikalari Muayene ve Demey Kontrol Planlarinin (PLN 9-06) Giris Kontrol Planina gore
kontrol edilerek uygunsuz olduguna karar verilen yari mamul caylar ilgili isletme Mudurligine
iade edilir.

2. ladesine karar verilen yari mamul cayla ilgili bilgiler Uygun Olmayan Yari Mamul
Caylarin Cay Fabrikasina ladesi Formuna (FRM.9-24) ii¢ kopya halinde islenir.

3. lade gerekgceleri; Rutubet, Okside Olmamis Parca, Volim, Cép-sap, Duyusal Muayene
ise 500’er gr’ ik 3 adet numune alinir.

4. Alinan numunelerden biri, Uygun Olmayan Yart Mamul Caylarin Cay
Fabrikalarina ladesi Formu (FRM.9-24) ile beraber bilgi icin isletme ve Uretim Dairesi
Baskanli§gi’na gonderilir. ikinci numune ve iade formu; iadeden dogan zararin tahsili ve
jade edilen caya talimatlar dogrultusunda gere§i yapilmak (zere ilgili isletme
Maduarligi’ne gonderilir. 3. numune ve Uygun Olmayan Yari Mamul Caylarin Cay
Fabrikalarina ladesi Formunun (FRM.9-24) asli ilgili birimde saklanir.

5. lade gerekgesi, lyidere de bulunan yeni paketleme fabrikasina sevk edilen yari
mamul c¢aylarin volim degerlerinin 6l¢tlerek big bag torba Uzerlerine yazilmamasi ise,
uygunsuzluga ait fotograflar ¢cekilerek iade formu ile beraber ilgili fabrikaya gonderilir.

6. Yapilan kontroller neticesinde iade edilmesine karar verilen cayin kamyondaki durumu
kontrol edilerek, Yari Mamul Cay Tasima Talimatina (TAL.8-54) uygun sekilde ara¢ yeniden
baglanarak, iadeyi yapan fabrika midurligad ambar memuru tarafindan muhirlenir. Cay miktari
ve mihir sayisi, Uygun Olmayan Caylarin Cay Fabrikalarina iadesi Formunda (FRM.9-24)
belirtilir.

HAZIRLAYANLAR ONAYLAYAN

: . . . . Sayfa
ISL. VE URT MUH.ve MALI ISLER PAZARLAMA GENEL MUDUR GENEL MUDUR No
DAIRE BASKANI DAIRE BASKANI DAIRE BASKANI YARDIMCISI 37



Dokiiman Kodu TAL.8-48

CAY ISLETMELERI GENEL MUDURLUGU

YARI MAMUL VE MAMUL CAYLAR ILE AMBALAJ
MALZEMELERININ U_YGUNSUZLUGU_NDA YAPILMASI Revizyon Tarihi/No 07.01.2020/15
GEREKEN ISLEMLER TALIMATI

Yararluk Tarihi 30.04.2003

Baski No 00

7. ladeyi 100. Yil Cay Paketleme Fabrikasi yapiyor ise; geri iadesine karar verilen caylar ile
iade gerekcesinin belirtildigi (FRM 9-24) form ile beraber ayni vasita ile bekletmeden ilgili
isletme Miidurligiine gonderilir.

8. Uygun olmayan yart mamul cay, ortak kullanilan serbest bolge depolari gibi depolardan
yuklenmis ise;

« lade gerekgesi, cayin islanmasi, rutubetli olmasi, muhafaza sartlari kaynakl ve tasima
kaynakli ise caylar, yuklemenin yapildigi depodan sorumlu olan fabrika mudirligine iade edilir.

« lade gerekgesi, okside olmamis parca, ¢op-sap ve voliim gibi cayin Uretim esnasinda
olusan kalite kaynakl ise caylar, ¢ayin Gretiminin yapildigi fabrika mudirliigine iade edilir.

9. ladeyi Ankara Cay Pazarlama ve Uretim Boélge Miidurligi yapiyor ise; Harmana kabul
edilmeyen yari mamul caylar fabrikalarina iade edilmek Uzere, kirmizi renkte “UYGUN
OLMAYAN URUN?” levhasi ile belirlenmis yerlerde bekletilir.

» Bekletilen bu yari mamul caylar miktarina bakilmaksizin her yilin Nisan ve Eylll aylari
sonunda veya bir kamyon yuku olunca zamanina bakilmadan uygun bir vasita ile 100. Yil
Cay Paketleme Fabrikasi Mudurltgu’ne gonderilir.

* Bir kamyon uygun olmayan yarit mamul cayin tamami tek bir fabrikaya ait ise caylar
dogrudan ait olduklari fabrikaya génderilir.

« lade yari mamul caylar kamyonlara yiiklenirken farkli fabrikalara ait yari mamul caylar,
kolayca ayrilabilecek sekilde torbalar isaretlenerek yiukleme yapilmalidir.

10. Ankara Pazarlama ve Uretim Bolge Mudurligi’nden gelen uygun olmayan yart mamul
caylar, 100. Y1l Cay paketleme Fabrikasi Mudurlugu’nce etiket bilgilerine gore ayrilarak, birer
yollama kagidi ile ait olduklari isletme Miidurliiklerine génderilir.

11. iade nedeni kamyon kasasinin cay yiklemeye uygun olmamasi (TAL.8-54) ise
uygunsuzlugun goérulecegi sekilde fotograflar cekilerek iade formuyla beraber gonderilmelidir.
lade nedeni kamyon kasasinin yiiksek yiklenmesi ise; yikseklik élciim sensoriinden gelen sinyal
neticesinde tutanak tutularak iade formuyla beraber gonderilmelidir.

12. Uygunsuzlugun nedeni ambalajlarindaki yirtilmalardan dolayr yari mamul caylarin

kamyon kasasina dokilmesi ise***;

o Durum ilgili isletme Mudurltgu’ne bildirilerek, belirlenen zaman diliminde, durumun
karar baglanmasi icin yetkili bir personelin 100. Y1l Cay Paketleme Fabrikasi’na génderilmesi
talebinde bulunulur. Durum karara baglandiktan sonra yart mamul caylar Paketleme Fabrikasi
Mudirligu tarafindan muhafaza altina alinir ve uygun zamanda imha edilir. imha edilecek cay
tartilir. Tesekkiilimiiziin ugradi§i zararin tahsili yoluna gidilir. imha edilecek cayla ilgili ayrintili
bir tutanak tutularak isletme ve Uretim Dairesi Baskanligi’na bildirilir.

 Ankara Pazarlama ve Uretim Bolge Mudurlugi icin; ilgili fabrikadan personel talebinde
bulunamayacagindan bu husustaki karari; Yart Mamul, Mamul ¢ay ve Ambalaj Malzemelerinin
uygunsuzlugunda durum tespiti icin Bolge Mudurlugu tarafindan kurulan Bolge Degerlendirme
Komisyonu verir. Durum karara baglandiktan sonra yari mamul caylar Bodlge Mudurlugu
tarafindan muhafaza altina alinir ve uygun zamanda imha edilir. imha edilecek cay tartilir.
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Tesekkilimuziin ugradigr zararin tahsili yoluna gidilir. imha edilecek cayla ilgili ayrintilh bir
tutanak tutularak isletme ve Uretim Dairesi Baskanhgi’na bildirilir.

*** Tesekkulimuzce, kamyon kasasina doékilen caylar mikrobiyolojik olarak kirlenmis
kabul edildiginden, herhangi bir sekilde uygun hale getirilemeyecekleri nedeniyle imhasi
zorunludur.

E. IADE EDILEN YARI MAMUL CAYLAR ICIN CAY FABRIKALARINDA
YAPILACAK ISLEMLER:

1. lade gelen caya ait Uygun Olmayan Caylarin Cay Fabrikalarina iadesi Formu (FRM.9-
24), ambar memuru tarafindan incelenerek, muhir sayisi ve cay miktari kontrol edilir. Aracg
tartilarak, bu konudaki gerekli karsilastirma ve degerlendirmeler, Yari Mamul Cay Tasima
Talimatina (TAL.8-54) uygun olarak yapilir.

iade edilen Caylar Uygun Olmayan Uriin Formuna (FRM.8 ek;

2. lade gerekgesi, okside olmamis parca ise;

a) Uygunsuzluk miktari %20 den az oldugu durumlar en caylar uygun bir
yerde bekletilir. S6z konusu ¢aylar, kampanya ddn krar firinlama isleminin

yapildigi durumlarda, Gretim hattina kontrolli bir sekilde atilarak diger caylar ile
harmanlama yoluna gidilir.

b) Uygunsuzluk miktari %20 den fazla oldugu durumlarda, yari mamul caylar isletme
ve Uretim Dairesi Baskanhgi tarafindan alinan Makam Oluru dogrultusunda imha edilir.

3. lade gerekgesi yeni paketleme fabrikasina sevk edilen big bag torbalardaki ¢aylarin
volim degerlerinin torba lzerlerine yazilmamasi ise iade edilen her big bag torbanin
volim degeri olcllerek torba Uzerine yazilacak ve ilk yari mamul cay sevkiyatinda
gonderimi yapilacaktir.

4. lade gerekgesi; yart mamul cay tasima aracinin uygunsuzlugu, yari mamul (riinde
Rutubet, ¢op-sap, volium, bulasma, islaklik, kiflenme veya ambalajlarindaki islaklik, kirlenme,
yirtilma ve benzeri nedenler ise, ilgili madirluk, “isletme Miudurlugu Degerlendirme
Komisyonunu” gérevlendirir.

5. isletme Mudurlugu Degerlendirme Komisyonu, yari mamul drinin durumu ve miktarini
isletme Midurlugu Degerlendirme Komisyonu/2 Nolu Komisyon Calisma Metoduna gdre tespit
eder. Rapor diizenleyerek, isletme ve Uretim Dairesi Baskanlijina sunar.

6. Fabrika Mudurligi, isletme ve Uretim Dairesi Baskanhgi tarafindan alinan Makam
Oluru dogrultusunda;

a- imha edilecek uUrin ve ambalaj malzemeleri i¢cin Komisyonun verdigi imha kararini imha
Talimatina (TAL.8-52 ) uygun olarak uygular.

b- imha edilen caydan ve ambalaj malzemelerinden dolayr Tesekkilimuzin ugradig
zararin tahsilini gerceklestirir.

c- Uygun olmayan trind uygun hale getirir.

7. Isletme ve Uretim Dairesi Baskanli§i;
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Kendisine intikal eden rapor dogrultusunda gerek goérirse, durumu incelemek ve

sorusturmak Uzere Teftis Kurulu Baskanligi’na iletir. Bu durumda, Teftis Kurulu Baskanhigi’nin
hazirlayacagi tahkikat raporu dogrultusunda geregi yapilr.
8. Paketleme Fabrikalarindan iade edilen caylar Fabrikasina bildirildiginde; Fabrikasinca
talimatlar dogrultusunda yapilan islemler, en kisa siirede bir yazi ile isletme ve Uretim
Dairesi Baskanhgina bildirilir. iadeden dodan kurum zarari ile ilgili sorumluluk Fabrika
Midurlugine aittir.

F. UYGUN OLMAYAN YARI MAMUL CAYLARIN IADESINDEN, UYGUN HALE
GETIRILMESI VE iIMHASINDAN DOLAYI OLUSAN ZARARIN TAHSILI;

1. lade Edilen Yari Mamul Caylarin Nakliye Bedellerinin Tahsili;

a. lade gerekgcesi rutubet ise; cay! Ureten isletmenin Mudiri, Mudar Yardimcisi, isletme ve
Uretim Kisim Midiri, Muhasebe Kisim Midiri ve Ambar Memurundan mustereken ve
muteselsilen, rizaen veya hikmen tahsil edilir.

b. lade gerekcesi yeni paketleme fabrikasina sevk edilen big bag torbalardaki caylarin
voliim degerlerinin torba (Uzerlerine yazilmamasi ise; lIsletmenin Mudarid, Mdadir
Yardimcisi, isletme ve Uretim Kisim Miduri, Muhasebe Kisim Midiri ve Anbar
Memurundan mustereken ve miteselsilen, rizaen veya hikmen tahsil edilir.

c. lade gerekcesi cayin liretim esnasinda olusan kalite degerlerinden Okside Olmamis parca,
Cop-sap, Volum ise; cayr lreten isletmenin Mudiri, Mudir Yardimcisi, isletme ve Uretim
Kisim Mudurid, isletme Mihendisleri ve isletme Memurlari, Vardiyalarda gecici de olsa
gorevlendirilen Muhendisler ve ilgili kisimda gdérev alan iscilerden mustereken ve miuteselsilen,
rizaen veya hukmen tahsil edilir.

d. lade gerekgesi depolama, tasima ve muhafaza sartlarindan dolayr meydana gelen
bozulmalar (i1slanma, kiflenme, kirlenme, yirtilma gibi nedenler) ise; ¢ayl génderen isletmenin
Mudiara, Madur Yardimcisi, Muhasebe Kisim Mudiard, Muhasebe Sefi, Ambar Memuru,
yuklemede gérev alan iscilerden mustereken ve miteselsilen, rizaen veya hikmen tahsil edilir.

e. lade gerekgesi yarimamul cay sevk programina aykiri ¢ay yollama (farkli nevi cay
génderilmesi) ise cay gonderen isletmenin Mudiri, Midar Yardimcisi, Muhasebe Kisim
Mudird, Anbar Memuru ve yiklemede gorev alan iscilerden mustereken ve miteselsilen, rizaen
veya hukmen tahsil edilir.

f. lade gerekcesi kamyon kasasina fazla cay yiklenmesi, cay ambalajlarinin Kirli olmasi
ve kamyon kasasinin cay yiiklemeye uygun olmamasi (TAL.7-43) ise lIsletmenin Midiri,
Mudur Yardimcisi, Muhasebe Kisim Mudard, Ambar Memuru ve vyukleyen iscilerden
mustereken ve muteselsilen, rizaen veya hikmen tahsil edilir.

2. Uygun Olmayan Yari Mamul Caylarin imha edilmesinden Dolay! Olusan Zararin Tahsili;

a) Imha gerekgesi cayin iretim esnasinda olusan kalite degerlerinden, okside olmamis parca
ise; yari mamul cayr gonderen isletmeninin Mudiri, Midar Yardimcisi, isletme ve Uretim
Kisim Muduri, isletme Muhendisleri, vardiya sorumlulari, isletme Memurlari, imalat Ustalari,
imalat usta yardimcilari, laborantlar, soldurma ve tasnif lnitelerindeki sorumlu isci
personelden mustereken ve muteselsilen, rizaen veya hikmen tahsil edilir.
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CAY ISLETMELERI GENEL MUDURLUGU

YARI MAMUL VE MAMUL CAYLAR ILE AMBALAJ
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GEREKEN ISLEMLER TALIMATI

Yararluk Tarihi 30.04.2003

Baski No 00

b) imha gerekgesi depolama, tasima ve muhafaza sartlarindan dolayr meydana gelen bozulmalar
(islanma, kuflenme, kirlenme, yirtilma gibi nedenler) ise; yari mamul cayr gonderen Cay
Fabrikasinin Mudirt, Midar Yardimcisi, Muhasebe Kisim Muadir, Muhasebe Sefi, Ambar
Memurlarindan mistereken ve miteselsilen, rizaen veya hilkmen tahsil edilir.

c) imha gerekgesi, yart mamul cay torbalarinin yirtilmasindan dolayi caylarin kamyon kasasina
dokilmesi ise caylr gonderen Cay Fabrikasinin; Mudart, Madur Yardimcisi, Muhasebe Kisim
Mudurt, Muhasebe Sefi, Ambar Memuru ve yiklemede gorev alan isgi personel mistereken ve
miteselsilen sorumludurlar. Olusan zarar, sorumlu kisilerden mustereken ve muteselsilen, rizaen
veya hilkmen tahsil edilir.

3. lade gerekgesi ¢Op-sap olan yarimamul cayin uygun hale getirilmesi esnasinda kullanilan
iscilik, enerji ve ambalaj maliyetleri yari mamul cayr génderen isletmeninin Miidiiri, Mudir
Yardimcisi, isletme ve Uretim Kisim Miidiirli, isletme Muhendisleri, vardiyalarda gegici de olsa
gorevlendirilen Miihendisler isletme Memurlari, imalat Ustalari ve Tasnif iscilerinden miistereken ve
miteselsilen, rizaen veya hikmen tahsil edilir. Yarimamul ¢ayin uygun hale getirilmesi esnasindaki
iscilik masraflari personel kisim Mudirligu tarafindan, enerji ve ambalaj malzemeleri masraflari
muhasebe kisim mudurligu tarafindan hesaplanir.

4. Uygun Olmayan Yart Mamul Caylarin, tasimadan dolayi tesekkilimizin ugradigi zararin
hesaplanmasi:

a) Tasima, sivil vasitalarla yapilmis ise;

iade edilen yari mamul cay miktari ile he isletmenin sivil vasitalarla yapmis oldugu kuru cay
nakliye sozlesme Ucreti carpilarak hesapla ~ Hesaplanan bu rakama yururlikteki KDV orani
eklenir.

b) Resmi vasitalarla yapiimis ise;
lade edilen cay miktari ile kendisine en yaki  letmenin sivil vasita ile yapmis oldugu kuru cay
nakliye s0zlesme Ucreti esas alinarak hesaplanir.  esaplanan bu rakama KDV orani eklenmez.

5. Yari mamul ¢ayi Indan dolayi Tesekkilimizin ugradigi zararin hesaplanmasi:
a. Zararin tahsili, Uz personelinden yapilacak ise imha edilen yari mamul
cayin bedeli, kayith ny erinden hesaplanir. Hesaplanan bu rakama yururlukteki KDV

orani eklenmez.

b. Zararin tahsili tasim 1 yapan firmadan yapilacak ise imha edilen yari mamul gayin
bedeli, Yari Mamul (Torbali) Cay Nakliye Stzlesmesinde (SZL.8-03) belirtilen esaslara goére
yapilacaktir.

6. Ortak kullanilan serbest bdlge depolari gibi depolardan yiklenmis uygun olmayan yari
mamul ¢aylarin iadesinden ve imhasindan dolay! olusan kurum zararinin tahsilinde;

* Yari mamul gayin, islanmasi, rutubetli olmasi, muhafaza sartlari kaynakli ve tasima kaynakl
iadesi veya imhasinda olusan kurum zarari, ylklemenin yapildigi depodan sorumlu olan fabrika
mudurligundeki personelden yukarida belirtilen sekilde tahsil edilir.

. Yart mamul cayin, okside olmamis parga, ¢Op-sap ve volim gibi gayin Uretim
esnasinda olusan kalite kaynakli iadesi veya imhasinda olusan kurum zarari, cayin Gretiminin
yapildigi fabrika madurltgindeki personelden yukarida belirtilen sekilde tahsil edilir.
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A.SIYAH CAY LABORATUVAR CALISMALARI

1. Laboratuvar calismalari, Uretim ve Bakim Kisim Mudurlugia sorumlulugunda laborantlar
tarafindan yuratilir. Laboratuvarda calisacak personeller 6ncelikle Fakiilte veya Yuksek Okul
mezunlarindan, bunlardan bulunamadigi takdirde lise ve dengi okul mezunlarindan segilirler.

Laborant; laboratuvarlarin her tirli diizen ve temizliginden sorumludur.

2. Kurutma Unitesinden Numune Alma

imalat esnasinda firinlarin ortak bandindan, numune kaplariyla her saatte bir yeteri kadar numune cay
alinir.

3. Tasniften Unitesinden Numune Alma

Cay fabrikalarinda Uretimin devam ettigi siirece tasnifin hareket halindeki kuru cay nevi bandinin her
bir akarindan 09-11-13-15-17-19-21-23-01-03-05-07 saatlerinde yaklasik 120°ser gram kadar numune
alinir.

4. Kurutma Ortak Bandindan Alinan Numuneler Uzerindeki Calismalar

Firin ortak bandindan alinan numuneler Gzerinde rutubet analizleri yapilir ve sonucglar Firin Analiz
Formu (FRM.9-04)’ na kaydedilir. Kaydedilen bu sonuglar, kalite planlarinda verilen tolerans sinirlari
araliginda olup olmadiklari kontrol edilir. Bu sinirlari igerisinde olmayan degerlerden sorumlu
personel haberdar edilir.

5. Tasnif Dairesinden Alinan Numuneler Uzerindeki Calismalar

Tasnif Dairesinden belirtilen bltin saatlerde alinan numunelerin volimi (cm3100 gr) olgulur ve
sonuglar Tasnif Analiz Formu (FRM.9-05)’ na kaydedilir.

a) 09-13-17-21-01-05 saatlerinde alinan numunelerin volim (cm3100 gr) tayini ile beraber rutubet
(m/m) % analizleri de yapilarak, Tasnif Analiz Formuna (FRM.9-05) kaydedilir.

b) Saat 11-19-03 saatlerinde alinan numunelerin duyusal deQerlendirmeleri de yapilarak Duyusal
Analiz Formu (FRM.9-06)’ na kaydedilir.

c) Tasnif Analiz Formu (FRM.9-05) ve Duyusal Analiz Formuna (FRM.9-06) islenen rutubet, volim
ve duyusal analiz degerlerinin gunlik ortalamalar Cay Fabrikalar Laboratuvar Calisma Formu
(FRM.9-07)’na islenir.

d) Bir gln suresince tim vardiyalarda (24-08, 08-16, 16-24) alinan bu numuneler (her nevi igin
yaklasik 1.200 gr) o gunu temsil edecek sekilde 24-08 vardiyasinda, her nevi kendi arasinda
harmanlanarak analizleri yapilmak tzere hazirlanir. Daha sonra her nevi igin ayri ayri hazirlanan
bu harmanlardan 300 g numune alinir; alinan bu 300 g numunenin,

- 100 grami Genel Mudurluk Kalite Kontrol elemanlarinca kontrol edilmek tizere saklanir.

- 100 gramina Toplam Toz analizi yapilir.

-100 gramina ise laborantlarin kendi aralarinda yaptiklari is bélumine gore su ekstrakti (m/m) %,
cop-sap (m/m) % ve okside olmamis parca (m/m) % analizleri yapilir.

Bulunan sonuglar Cay Fabrikalari Laboratuvar Calisma Formu (FRM.9-07)’na kaydedilir. Su ekstrakti
analizi yapmak icin 6gitilmuis olan numunenin 20 grami ayrilir, Uzerine fabrika adi, cayin nevi
numarasi ve o gunki tarih yazihr, Genel Mudirluk Kalite Kontrol elemanlarinin kontroll igin
saklanir.
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e) Ogutilmis cay numuneleri her siirgiin sonunda kiil, seliiloz ve kafein analizi yapilmasi igin, her
nevi kendi arasinda harmanlanarak tzerine fabrika adi, ¢ayin nevi numarasi ve ait oldugu surgln
donemi yazilarak Genel Mudurlik Kalite Kontrol Laboratuvarina gonderilir.

f) Pestisit analizlerinin yaptirilabilmesi igin, sadece 1.Siirgiiniin ilk on ginlik déneminde Genel
Mudurluk Kalite Kontrol elemanlarinca kontrol edilmek tzere saklanan 100 gramlik numuneler Kalite
Kontrol Subesi tarafindan yapilan performans degerlendirmesinden sonra sadece 2. nevi cayin
numuneleri harmanlanir. Bu harmandan 100 gr numune, lUzerine fabrika adi, ¢ayin nevi numarasi, yil
ve pestisit analizi icin oldugunu belirtir etiket yapistirilarak Genel Midurlik Kalite Kontrol
Laboratuvarina génderilir.

g)Her strgun doneminde, 50 numara elek alti 1 ve 4 nevi cay tozlarindan fabrikanin sirgin
icindeki tretimini temsil edecek sekilde 100 gr. secilerek, uzerine fabrika adi, ¢ayin nevi numarasi,
yili belirtir etiket yapistirilarak Genel Mudurlik Kalite Kontrol Laboratuvarina génderilir.

h)Her sirgtn doneminde, her gin icin alinan numuneler sirgin sonlarinda neviler itibariyle
kendi aralarinda ayri ayri harmanlanarak bu harmanlardan her bir neviden 100 gr. ayrilarak,
tzerine fabrika adi, ¢ayin nevi numarasi, yili belirtir etiket yapistirilarak Genel Mudurluk Kalite
Kontrol Laboratuvarina gonderilir.

1) Tasnif numuneleri tizerinde yapilan ¢alismalarin degerleri (Toplam Toz Tayini (m/m) %, Rutubet
(m/m) %, Ekstrakt (m/m) %, Volum (cm3100 gr), Cop Sap Orani (m/m) %, Okside Olmamis Parca
(m/m) % ve Duyusal Analiz Puani Genel Mudurlik Web sitesinde bulunan Kalite programina islenir
(FRM.9-07). Bu degerlerle ilgili dokiimanlar her ayin 10’u, 20’si ve 30’unda cikti olarak alinip
dosyalanir.

J) Bu analizler sonucu elde edilen biitiin sonuglar, kalite planlarinda verilen tolerans sinirlarina gére
degerlendirilir. Tolerans degerlerine uymayan degerlerden sorumlu personel haberdar edilir.

B. YESIL CAY LABORATUVAR CALISMALARI

1 “Firinlardan Numune Alma” bélimiine uygun olarak, ortak banttan numune alinarak, rutubet
(m/m) % degerleri olgulir ve Yesil Cay 2. Gurup Kurutma Analiz Formu (FRM.9-09)’ na kaydedilir.

2. “Tasniften Numune Alma” bélumiine uygun olarak, tasnif dairesinden belirlenen saatlerde
( Saat: 09-11-13-15-17-19-21-23-01-03-05-07) her nevi ¢gaydan 100 gr. numune ahnir.

a) Belirtilen saatlerde alinan numunelerin voliim (cm3100 gr) tayini yapilir. Yesil Cay Tasnif Analiz
Formu (FRM.9-10)’ na kaydedilir.

b) 09-13-17-21-01-05 saatlerinde alinan numunelerin volim (cm3100 gr) tayini ile beraber rutubet
(m/m) % analizleri de yapilarak, Yesil Cay Tasnif Analiz Formu (FRM.9-10)’ na kaydedilir.

C) Saat 11-19-03 saatlerinde alinan numunelerin duyusal dederlendirmeleri de yapilarak Yesil Cay
Duyusal Analiz Formuna (FRM.9-11) kaydedilir.

d) Yesil Cay Tasnif Analiz Formu (FRM.9-10) ve Yesil Cay Duyusal Analiz Formuna (FRM.9-11)
vardiya vardiya islenen rutubet, volim ve duyusal analiz degerlerinin ginlik ortalamalari Yesil Cay
Laboratuvar Calisma Formu (FRM.9-12)’na islenir.

e) Alinan 6rnegin diger 100 gr’i, numunelerin alindi§i zaman dilimini temsil etmek {izere saklanir. Bir
gln sdresince tum vardiyalarda (24-08, 08-16, 16-24) alinan bu numuneler (her nevi i¢in toplam 1.200
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gr) o guni temsil edecek sekilde 24-08 vardiyasinda her nevi kendi arasinda harmanlanarak analizleri
yapilmak tzere hazirlanir. Daha sonra her nevi i¢in ayri ayri hazirlanan bu harmanlardan 200 g numune
alinir; alinan bu 200 g numunenin,

- 100 grami Genel Midurluk Kalite Kontrol elemanlarinca kontrol edilmek tizere saklanir.

- 100 gramina ise laborantlarin kendi aralarinda yaptiklari is bolimane gore su ekstrakti (m/m) %,
cop-sap (m/m) % ve okside olmamis parga (m/m) % analizleri yapilir. Bulunan sonug Yesil Cay
Laboratuvar Calisma Formuna (FRM.9-12) kaydedilir.

f) Pestisit analizlerinin yaptirilabilmesi icin, sadece 1.Surgtnun ilk on ginlik déneminde Uretilen yesil
caylardan her neviden ayr ayri 250 gr numune, Uzerine fabrika adi, nevi, yil ve pestisit analizi igin
oldugunu belirtir etiket yapistirilarak Genel Mudirlik Kalite Kontrol Laboratuvarina gonderilir.

g)Her sirgin doneminde, her gin icin alinan numuneler siirgin sonlarinda neviler itibariyle
kendi aralarinda ayri ayri harmanlanarak bu harmanlardan her bir neviden 100 gr. ayrilarak,
Uzerine fabrika adi, ¢ayin nevi numarasi, yili belirtir etiket yapistirilarak Genel Mudurlik Kalite
Kontrol Laboratuvarina gonderilir.

h) Su Ekstrakti analizi yapmak icin 6gutulmus olan numunenin 20 grami ayrilir, tizerine fabrika adl,
cayin nevisi ve o gunku tarih yazilarak Genel Mudurlik Kalite Kontrol elemanlarinin kontrold igin
saklanir.

i) Ogutilmis cay numuneleri her sirgiin sonunda kiil, seliiloz ve kafein analizi yapilmasi igin, her
nevi kendi arasinda harmanlanarak (zerine fabrika adi, ¢ayin nevi numarasi ve ait oldugu sirgin
donemi yazilarak Genel Mudurlik Kalite Kontrol Laboratuvarina gonderilir.

j) Tasnif numuneleri Uzerinde yapilan calismalarin degerleri (Rutubet (m/m) %, Ekstrakt (m/m)
%,Volim (cm3100 gr) ve Duyusal Analiz Puani) Genel Mudurluk Web sitesinde bulunan Kalite
programina islenir (FRM.9-12). Bu degerlerle ilgili dokiimanlar her ayin 10°u, 20’si ve 30’unda cikt
olarak alinip dosyalanir.

K)Elde edilen sonuclar, kalite planlarinda verilen tolerans sinirlarina goére degerlendirilir. Tolerans
degerlerine uymayan degerlerden sorumlu personel haberdar edilir.

I) Laboratuvar calismalari, Uretim ve Bakim Kisim Mudurliigi sorumlulugunda laborantlar tarafindan
yuratuldr.
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Gerekli Olan Malzemeler :Nem Tayin Cihazi

1. Nem Tayin cihazi agilarak yarim saat off konumunda bekletilir.

2. Cay numunesinden + 0,001gr hata ile spatil vasitasiyla 2 gram alinir, aliminyum folyo tarti
kabina homojen bir sekilde yayilir ve cimbiz yardimiyla cihaz tGizerine yerlestirilir.

3. Cihazin kapagi kapatilir ve beklenir.

4. Sinyal sesiyle sonug alinir.

5. ilgili formlara islenir.

HAZIRLAYANLAR ONAYLAYAN Sayfa
) . . I I No
iISLETME VE URETIM GENEL MUDUR GENEL MUDUR 11

DAIRESIi BASKANI YARDIMCISI



CAY ISLETMELERI GENEL MUDURLUGU
VOLUM TAYIiNi TALIMATI

Gerekli Olan Malzemeler :

* 6.5 cm. ¢aplh 1000 cm3luk mezir

» Terazi

1. Numune caydan 100 gr. tartilir.

2. Tartilan numune, 6.5 cm. capli 1000 cm3lik meziire doki
3. Mezir elle hafifce sallanarak ylizeyi diizeltilir ve okunur
4. llgili formlara islenir.
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SiYAH CAY
Gerekli Olan Malzemeler : Porselen Fincan, Tadim Kasesi ve Tadim Kasigi

w N

N o oA

10.

Kuru ¢ay numunesinde duyu ile muayene, bakilarak, koklanarak yapildiktan sonra 2,80 + 0,1 gr.
duyarhlikla tartilir, 150 mI’lik 6zel porselen kaba konur ve Uzerine kaynar derecedeki damitik sudan
140 ml. kadar ilave edilir.

Fincanin kapag ortilir ve 5-6 dakika beklenir.

Elde edilen siviya likdr adi verilir. Bu likér ayri bir kaba (tadim kasesi) alinir ve porselen fincanda
kalan cay yapraklari ayni fincanin tersine ¢evrilmis kapagi igerisine konulur.

Duyusal muayene 40 lux'lik 1sik veren flioresan lamba ile aydinlatiimis bir laboratuarda yapiimalidir.
Tadimda 6rnek yutulmamalhdir.

Once kuru cay, sonra dem artigi, daha sonra da likor incelenir.

Tadim sirasinda likérin sicaklik derecesi 43-440C kadar olmalidir. Likdr, tadim kasesinden 8 ml.
hacimli bir metal kasikla alinir. Aromasi ve 6zellikleri incelenir.

Tadimcinin cayin kalitesi konusunda kesin karara varmasinda, incelenmesi gereken en dnemli 6zellik
likobr rengidir. Tadimci, likérin rengi ve parlakhgini inceleyerek likériin dem durumu, dolgunluk ve
burukluk dzellikleri tzerine ilk gbzlemleri edinir.

isletme mudirligiince standart numune* (1,5 kg kadar ) cay belirlenir. Nevi caylarin duyusal
degerlendirmeleri érnek numune ¢ay baz alinarak yapilir.

Duyusal Muayene sonucunda toplam puani 60’dan az olan caylar standart disi, 60 ve 60°’dan fazla olan
caylar ise kaliteli olarak degerlendirilir.

SIYAH CAYIN DUYUSALOZELLIKLERINI DEGERLENDIRME

Numunenin Ozellikleri Degerlendirme Puanlama

Kuru Cayin Goérinisu Diazgin gorianasla siyah veya koyu bakir renkli olmali, 10
lif ve ¢op ihtiva etmemeli.

Dem Rengi Koyu kirmizi ve kirmizimsi géruniste, parlak olmali, mat 25
ve bulanik, tortulu veya esmerimsi olmamali.

Burukluk, Dolgunluk Dili ¢eker durumda buruk olmali ve dolgun 6zellikte 30
olmal.

Dem Artigi'nin (Posa) Mdatecanis ve uygun bir bakir kirmizisi renkte olmali,

Rengi ve Kokusu yesil yaprak mumkin oldugu kadar az, posadaki 15

yapraklar parlak olmali ve kararmis olmamali.

Demin Aromasi Siyah gaya has ve hos olmali. 20

*1. Sirgun dénemine ait dizgin goéranaslu, lif ve ¢ép icermeyen 2. nevi gay
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YESIL CAY

Gerekli Olan Malzemeler : Porselen Fincan, Tadim Kasesi ve Tadim Kasigi

Kuru ¢ay numunesinde duyu ile muayene, bakilarak, koklanarak yapildiktan sonra 2 gr.z0.1 gr
tartihr, 150 mI’lik 6zel porselen kaba konur ve Uzerine kaynar derecedeki damitik sudan 140 ml.
kadar ilave edilir.

Fincanin kapag! ortilir ve 3-4 dakika beklenir.

Elde edilen siviya likér adi verilir. Bu likdr ayri bir kaba (tadim kasesi) alinir ve porselen fincanda
kalan cay yapraklari ayni fincanin tersine cevrilmis kapagi icerisine konulur.

Duyusal muayene 40 lux'luk 1stk veren flioresan lamba ile aydinlatilmis bir laboratuarda
yapilmalidir.

Tadimda 6rnek yutulmamahdir.

Once kuru cay, sonra dem arti§i, daha sonra da likor incelenir.

Tadim sirasinda likérun sicaklik derecesi 43-440C kadar olmalidir. Likor, tadim kasesinden 8 ml.
hacimli bir metal kasikla alinir. Aromasi ve 6zellikleri incelenir.

Tadimcinin cayin kalitesi konusunda kesin karara varmasinda, incelenmesi gereken en dnemli
ozellik likér rengidir. Tadimci, likérin rengi ve parlakhgini inceleyerek likérin dem durumu,
dolgunluk ve burukluk 6zellikleri Gzerine ilk gézlemleri edinir.

Duyusal Muayene sonucunda toplam puani 60’dan az olan caylar standart disi, 60 ve 60°dan fazla 1
caylar ise kaliteli olarak degerlendirilir.

YESIL CAYIN DUYUSALOZELLIKLERINi DEGERLENDIRME

Numunenin Ozellikleri Degerlendirme Puanla

Kuru Cayin Gorindsu Yesil cay homojen goéranumunde olmali ve gozle 10
gorulebilen yabanci madde ve lif icermemelidir.Koyu
yesil, sarimsi yesil arasi renkte olmalidir.

Dem Rengi Berrak, soluk yesilimsi,cuha ¢icedi veya limon sarisi 25
renginde parlak olmahdir.

Burukluk, Dolgunluk Hafif acimsi,buruk bir tat olmahdir. 30
Dem Artigi'nin (Posa) Homojen, dogal yesil yaprak renginde olali,kahverengi ve
Rengi ve Kokusu siyah parcaciklar icermemelidir. 15
Demin Aromasi Yesil ¢gaya 6zgi hos ,hafif kavrulmus,cimenimsi bir koku 20
olmahdir.
HAZIRLAYANLAR ONAYLAYAN Sayfa
iISLETME VE URETIM GENEL MUDUR GENEL MUDUR No
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Dokiman Kodu TAL.9-10

CAY ISLETMELERI GENEL MUDURLUGU  virarlik Tarihi 03.04.2003
SU EKSTRAKTI TALIMATI Revizyon Tarihi/No 27.08.2018 /01
Baski No 00

Gerekli Olan Malzemeler : Oguticu , Saf Su Cihazi, 500 ml' lik Kaynatma Balonu, Elektro
Termal Isitici, Geri SoJutucu (Sokselet), 200 ml" lik Meziir, 500 ml' lik Balon Joje, Huni, Filtre
Kagidi, 50 ml' lik Pipet, Etiiv, Desikator, 50 ml' lik Beher, Hassas Terazi.

Geri Sogutucu ve
Saf Su Cihazi Mezur Huni Beher Elektro Termal
Isiticilar

Kaynatma
Balonu

1. Ogutilap hazirlanan cay numunesinden hassas terazide 0,001 gr. hata ile 2 gr. tartihp, 500 ml'lik
kaynatma balonuna konulur.

2. 200 ml kaynar saf su meziir yardimiyla kaynatma balonuna dékiliir ve bu balon geri sogjutucu
altinda elektro termal isiticida 1 saat isitilir. Balon arada sirada ¢alkalanarak homojen bir i1sitma
saglanir. Bu islem bittikten hemen sonra balon alinarak oda sicakliina gelinceye kadar sogumasi

beklenir.
°

3. Daha sonra bu karisim ve balonda kalan posanin tamami saf su kullanilarak, huni
yardimiyla 500 ml'lik balon jojeye aktarilir, saf suyla 500 mI’ye tamamlanir. Yine
huni yardimiyla kuru filtre kagidindan sizilerek posa ile ¢ay likéri birbirinden
ayrilir. Burada posanin likdre gecmemesine ve likérin tozsuz olmasina dikkat
edilmelidir.

4. Cay suzintisinden 50 ml'lik pipet yardimiyla 50 ml. alinip, darasi daha 6nce
belirlenmis olan 50 ml'lik behere konulur, etiivde 1030C' de 16 saat kurutulur.

5. Kurutma isleminden sonra etivden c¢ikarilan beher, desikatdre konularak
sogumasi beklenir. Daha sonra, yeterince soguyan beher alinarak hassas terazide
0,001 gr duyarhlikla tartilir.

Ekstrakt hesaplamasi:

50.000 (A-B)
% Ekstrakt =
% Kuru Madde
50mm’li] A :Beher + Kurutulmus demin agirhgi
Pipet B : Beher (dara)
HAZIRLAYANLAR ONAYLAYAN Sayfa
iISLETME VE URETIM GENEL MUDUR GENEL MUDUR T/Ol

DAIRESIi BASKANI YARDIMCISI



Dokiman Kodu TAL.9-12

CAY ISLETMELERI GENEL MUDURLUGU  VYirurlik Tarihi 03.04.2003
b HAM SELULOZ TAYINi TALIMATI Revizyon Tarihi/No 27.08.2018/01
Baski No 00

Gerekli Olan Malzemeler: Ogtiicli - Saf Su Cihazi - 500ml'lik Kaynatma Balonu - Elektrotermal
Isitict - Geri So§utucu - Nuce Erleni - 200 ml'lik Mezir - 0,25 N H2SOs - 0.3 M NaOH- Alkol-
Etlv - Desikator (icerisinde etkin bir kurutucu bulunan) - Mufle Firin - Gooch Krozesi - Vakum
Pompasi - Analitik Terazi.

Numune cay, 1 mm gozenekli elekten tamamen gecebilecek sekilde ogttultr. Ogutulip
hazirlanan bu ¢ay numunesinin 6nce rutubeti tespit edilir.

Ogutilmis cay numunesinden 3 gr. alinip, 500 mlI’lik kaynatma balonuna konularak izerine
mezur yardimiyla 200 ml sicak H2SOs ¢ozeltisi ilave edilir ve geri sogutucu altinda elektro
termal 1siticida 30 dakika sire ile kaynatilir. Arada sirada balon evirip cevrilerek igerisine
konmus olan cayin iyice kaynamasi saglanir.

Balonda sivi ile temasini kesmis materyal kalmamasina dikkat edilir.

Kaynama tamamlandiktan sonra; vakum pompasina baglanmis olan gooch krozesinin dibine az
miktarda cam pamuk yerlestirilerek, balonun igindeki ¢ozelti bu dizenekte stzilir. Kaynatma
balonu her defasinda 50 ml sicak saf su kullanilarak 3 kez yikanir ve stzalir.

Bu suzme isleminin ardindan vakum pompasina baglanmis gooch krozesi icerisindeki cam
pamuk ve Uzerindeki cay kalintilari dikkatlice gooch krozesinden alinarak balonda kalan
kalintiya ilave edilir.

Daha sonra balona 200 ml sicak sodyumhidroksit ( NaOH ) cozeltisi ilave edilir ve tam 30
dakika sure ile kaynatilir. Kaynamadan sonra bir énceki islemde stizdugimuz gooch krozesinde
ikinci slizme gooch krozesine stizmeyi kolaylastirmak igin iri tanecikli kum eklenir) siizme
islemi yapilir. Balon yine 3 kez 50’ser ml sicak saf su ile ve sonra bir kez de alkolle ¢alkalanarak
yikama yapilir.

Balondaki tiim kalintinin gooch krozesine aktarilmasi saglanir.

Gooch krozesi muhtevasi etivde 1030C de sabit tartima gelinceye kadar kurutulduktan sonra
desikatorde sogutulur ve analitik terazide tartilir. (M2)

Kurutmadan sonra gooch krozesi muhtevasi mufle firinda 550 OC +,- 25 OC de sabit kditle elde
edilinceye kadar yakilir. Desikatérde sogumaya birakilir 0,5 mg hassasiyetle tartilir. (Ms) .

% Seliloz = ------------—- x100
M1
M : Numunenin Agirhigr x Kuru Madde (100 -Rutubet)
M 2: Porselen Kapsil + Kalinti (etiivde kurutulduktan sonra tartilan agirlik
M3: Porselen Kapsul gr,(en son yapilan yakma isleminden sonraki agirlik)

0.25 N H2S04 Gozeltisi: Yogunlugu 1,84 gr / cm3 olan % 98'lik H2SO4 ¢6zeltinden 6,8 ml
alinip 1000 ml saf suyla karistirilir.

0.3 M NaOH Cozeltisi: 12,5 gr NaOH alinir ve 1000 ml saf su eklenerek karistirilir.

Sabit Tartim: Kurutma veya yakmada iki tartim arasindaki fark 1 mg ge¢cmeyinceye kadar
yapilan islemdir.

HAZIRLAYANLAR ONAYLAYAN Sayfa
N o
1/1

ISLETME VE URETIM GENEL MUDUR GENEL MUDUR
DAIRESIi BASKANI YARDIMCISI



Dokiman Kodu TAL.9-14

CAY ISLETMELERI GENEL MUDURLUGU virarlik Tarihi 03.04.2003
TOPLAM KUL TAYINIi TALIMATI Revizyon Tarihi/No  27.08.2018 /01
Baski No 00

Tarif: Belirtilen sartlar altinda 525 0C’de yakmadan sonra elde edilen kalintidir.

Gerekli Olan Malzemeler: Oguticti - Porselen Kroze (50-100 ml’lik) - Saf Su Cihazi -
Desikator (icerisinde etkin bir kurutucu bulunan ) - Mufle Firin -Hassas Terazi.

Metodun Prensibi: Organik maddenin 525 0C’de yakilmasi suretiyle de§ismez agirlija kadar
parcalanmasidir.

Porselen kil kapsuli 525 0C’de mufl firinda 1 saat sdre ile
tutulur. Desikatorde sogutulur ve 0,001 gr hassasiyetle
tartilarak darasi alinir.

Numune cay, 0.5 mm go6zenekli elekten (30 numarali elek)
tamamen gecebilecek sekilde ogutulur. Ogituliip hazirlanan bu
cay numunesinin 6nce rutubeti tespit edilir. Daha sonra bu
numuneden, yaklasik olarak 5 gr 0,001 gr hassasiyetle tartilir
ve kapsul icerisine konulur.

Kapsul kual firinina konulur ve kul, karbon parcaciklarindan
belirgin bir sekilde arinincaya kadar 525 0C’de en az 2 saat
yakilir. Sogumaya birakilir, daha sonra kil damitik su ile
nemlendirilir, ©6nce buhar banyosu sonra elektrik ocagi
Uzerinde kurutulur.

Kapsul tekrar firinda 60 dakika sure ile tutulur, desikatdrde
sogutulur ve tartihr. Firinda tekrar 30 dakika isitilir, sogutulur
ve tartilir. Birbiri ardina yapilan iki tarti arasindaki fark 0,001
gr’t asmayincaya kadar bu islemler tekrarlanir.

K-D 100 Kroze
%Toplam Kil X x 100
B Kuru Madde

D: Porselen kil kabinin darasi gr,

B: Baslangi¢c numunesinin agirhgi gr,
K: Kl kabi ile kaltin agirhgi gr,
Kuru Madde: 100- Rutubet

NOT: Elde edilen toplam kiil gerekirse suda ¢éziinen kiil ve suda ¢oziinmeyen Kiil, asitte
¢Ozunebilir kil tayinlerinde de kullanilabilir.

HAZIRLAYANLAR ONAYLAYAN Sayfa
N o
1/1

ISLETME VE URETIM GENEL MUDUR GENEL MUDUR
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Dokiman Kodu TAL.9-18
@ CAY ISLETMELERI GENEL MUDURLUGU  varurik Tarihi 03.04.2003

TOPLAM TOZ CAY TAYINi TALIMATI Revizyon Tarihi/No  27.08.2018 /01
Baski No 00

1. EL ILE TOZ CAY ANALIZI YAPILMASI
Gerekli Olan Malzemeler: elek, terazi

Tayin Metodu:

100 gr harmanlanmis siyah cay, goz acikhidi 0,35 mm olan elekte 2-3 dakika elenir. Elek altina
gecen toz cay tartilir ve agirlikca % miktari hesaplanir. Cay Fabrikalari Laboratuvar Calisma
Formuna (FRM.9-07) islenir.

Toplam Toz Cay Miktari (m/m) %: 0,35 mm elek altinda kalan cay (8 , gF )

2. ELEK SALLAYICI ILE TOZ CAY ANALIZI YAPIILMASI
Gerekli Olan Malzemeler: Sallayict, elek, terazi

Tayin Metodu:

100 gr harmanlanmis siyah cay, g6z acikligi 0,35 mm elekte, elek sallayicida 5 dakika
elenir. Elek altina gegen toz cay tartilir ve agirlikca % miktari hesaplanir. Glnluk Paketli Cay
Harman Kalite Kontrol Formu (FRM.9-18)’na islenir.

Toplam Toz Cay Miktari (m/m) %: 0,35 mm elek altinda kalan ¢ay (%, gr)

HAZIRLAYANLAR ONAYLAYAN Sayfa
N o
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